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Eesti

KUIDAS KAESOLEVAT JUHENDIT KASUTADA

Olete ostnud SAMSUNGI mikrolaineahju. Kasutusjuhend sisaldab olulist
teavet mikrolaineahju kasutamise kohta.

e Ohutusjuhised

e Sobivad tarvikud ja ndud

e Kasulikud ndpundited toiduvalmistamiseks

e N&punaited toiduvalmistamiseks

SUMBOLITE JA IKOONIDE LEGEND

A Ebadige ja hoolimatu kasutamine voib kaasa tuua
HOIATUS! tosiseid kehavigastusi voi surma.

A Ebadige ja hoolimatu kasutamine, mis voib kaasa tuua
ETTEVAATUST! kergemaid kehavigastusi voi vara kahjustumist.

Hoiatus: tuleoht & Hoiatus: tuline pind
Hoiatus: plahvatusohtlik

Hoiatus: elekter materjal

ARGE (ritage ARGE puutuge

ARGE votke lahti Jérgige juhiseid tapselt

B>
DNz

Elektriloogi valtimiseks
veenduge, et seade oleks
maandatud

Eemaldage toitepistik
seinakontaktist

)
(B

Abi saamiseks helistage
teenindusse

S

Méarkus

Tahtis

O
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TAHTSAD OHUTUSJUHISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT LABI JA
HOIDKE ALLES

Veenduge, et neid ohutusjuhiseid alati
jargitaks.

Enne ahju kasutamist veenduge, et
jargiksite alltoodud juhiseid.

A HOIATUS (ainult mikrolainefunktsioon)

N

HOIATUS! Kui uks voi uksetihendid
on kahjustunud, ei tohi ahju kasutada
nilkkaua, kuni kompetentne isik on selle
ara parandanud.

HOIATUS! Lapsed vdivad ahju
kasutada ainult siis, kui neid on selleks
piisavalt junendatud ning nad oskavad
seda turvaliselt kasutada ja tunnevad
seadmega kaasnevaid ohte.

N

HOIATUS! Kui seadme parandamise voi
hooldustddde juures on vaja eemaldada
mikrolaineenergia eest kaitset pakkuv
kate, tohib seda teha ainult kompetentne
isik.

HOIATUS! 8-aastased ja vanemad
lapsed ning piiratud fUUsiliste, vaimsete
vOI tajuvoimetega inimesed voivad seda
seadet kasutada ainult juhul, kui neid on
piisavalt junendatud ning kui nad teavad,
kuidas seadet turvaliselt kasutada ja
tunnevad seadmega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada Uksnes juhul, kui nad on
vahemalt 8-aastased ja teevad seda
jarelevaataja juuresolekul.

0

Seade on mdeldud ainult koduses
majapidamises kasutamiseks.

Kasutage ainult mikrolaineahjudes
kasutamiseks sobivaid toidundusid.

€3

Toidu kuumutamisel plast- voi
paberndudes hoidke valmival toidul silma
peal, sest sellised noud voivad suttida.
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See mikrolaineahi on modeldud Kui ahju korralikult ei puhastata, voib
toidu ja jookide kuumutamiseks. mustus seadme pinda rikkuda, mis
Toidu vOi rOivaste kuivatamine ning omakorda voib seadme eluiga oluliselt
soojenduskottide, susside, nuustikute, l[uhendada voi pohjustada ohtliku
niiskete riiete jms soojendamine olukorra.
vOIb tekitada vigastus-, suttimis- vOi R Seadet ei tohi paigaldada autodesse,
tulekahjuohu. haagissuvilatesse ega muudesse

Suitsu tekkimisel lUlitage seade valja voi | || | sOidukitesse.

HOIATUS! Joogid voivad pérast tajuvOimetega ega ka vahese kogemuse
mikrolaineahjus kuumutamist Ule vOi va@heste teadmistega inimestele
keeda, seetdttu olge ndu kasitsemisel (sh lastele), kui neil puudub jarelevalve
ettevaatlik. ! vOi neid ei juhenda inimene, kes tagab

HOIATUS! P&letuste valtimiseks tuleb nende ohutuse.
imikutoidupudelite ja -purkide sisu Veenduge, et lapsed ei mangiks
segada vOi raputada ning ise proovida. seadmega.

N Arge keetke mikrolaineahjus terveid Kui toitejuhe on katki, peab selle
koorega mune ega soojendage kovaks ' ohutuse tagamiseks asendama tootja,
keedetud mune, sest need voivad tema hooldustehnik voi sarnase
|dhkeda isegi parast kuumutamise kvalifikatsiooniga isik.

IGppemist. N HOIATUS! Vedelikke ega muid toite ei

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja kdik tohi kuumutada kinnistes anumates —

toidujg@nused eemaldada.

need voivad [ohkeda.
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Seadet ei tohi puhastada veejoa abil.

O

Ahi tuleb paigutada Oigesse asendisse
ja korgusele, mis voimaldaks holpsat
juurdepaasu ahju 6onsusele ja jataks ka
piisavalt likumisruumi.

Kasutamise ajal muutub seade kuumaks.
Jalgige hoolikalt, et te ahjus olevaid
kUtteelemente ei puudutaks.

Enne ahju esmakordset kasutamist
tuleks seal kdigepealt kuumutada 10
minutit vett.

HOIATUS! Tarvikud voivad kasutamise
ajal kuumaks minna. Vaikesed lapsed
tuleks seadmest eemal hoida.

Aurupuhastit ei tohi kasutada.

Kui ahi teeb imelikku haalt, kui sealt tuleb
korbeldohna vai suitsu, tuleb toitejuhe
kohe seinakontaktist eemaldada ja
pOorduda lahimasse teeninduskeskusse.

HOIATUS! Enne lambi vahetamist tuleb
elektrilddgi valtimiseks seade kindlasti
vooluvorgust eemaldada.

Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et
seinakontakt oleks ligipa&setav.

See mikrolaineahi on modeldud
kasutamiseks ainult toopinnal ja seda ei
tohi paigutada kddgikappi.

HOIATUS! Seade ja selle juurde
kuuluvad tarvikud lahevad kasutamise
ajal kuumaks.

Hoolikalt tuleb jalgida, et ei puudutataks
kUtteelemente.

Alla 8-aastastel lastel pole lubatud iima
pideva jarelevalveta seadet kasutada.

A HOIATUS (ainult ahjufunktsioon - valikuline)

HOIATUS! Kui seade tédtab
kombineeritud reziimil, voib temparatuur
tOusta vaga korgele ja seeparast tohivad
lapsed mikrolaineahju kasutada vaid
taiskasvanu jarelevalve all.

@

Seadme tdotamisel voib selle vélispinna
temperatuur korge olla.

;_;’

Seadme todtamisel voib selle ukse
valispind kuumeneda.

Q

Hoidke seade ja selle juhe alla 8-aastaste
laste kaeulatusest eemal.
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8-aastased ja vanemad lapsed B klassi seadmed on moeldud kasutamiseks
ning piiratud flUsiliste, vaimsete voi koduses majapidamises voi kohtades, kus

tajuvoimetega inimesed voivad seda kasutatakse madalpingega elektrivorke,
seadet kasutada ainult juhul, kui neid on mis varustavad elektrienergiaga
piisavalt juhendatud ning kui nad teavad, kodumajapidamisi.

kuidas seadet turvaliselt kasutada ja MIKROLAINEAHJU PAIGALDAMINE

tunnevad seadmega kaasnevaid ohte. Paigutage ahi tasasele pinnale, porandast

Lapsed ei tohi seadmega mangida. lIma A . -
e . 85 cm kdrgemale. Pind peab olema piisavalt
jarelevalveta ei tohi lapsed teostada tugev, et ahju raskusele vastu pidada.

seadme puhastust ja hooldust. 1 AR qaldarmisel 4 B
N Ahju ukseklaasi puhastamiseks -ANU PAGACAMISE] VESNCTLIS, ﬂtg/

sroe kasut brasivseid et ahju taha ja kulgedele jaaks L
arge kasutage abrasiivsel . piisava ventilatsiooni tagamiseks [/ - Ci?m i
puhastusvahendeid ega metallist vahemalt 10 cm (4 tolli) vaba porandest§  iigedol
kaabitsaid, sest need voivad pinda ruumi ning ahju kohale vahemalt
kriimustada ning klaas voib puruneda.

) Seadmed ei ole moeldud kasutamisek 20 cm (8 tolli) vaba ruumi.
eadmed ei ole mdeldud kasutamiseks e
valiste taimerite voi eraldiseisvate 2.Eemaldage kOik ahju sees

kaugjuhtimissUsteemidega. 3 fidivad paﬁiemglt?rjggd. 2 b5l

) : JAsetage paika pddrdtugi ja pdoérdalus.
See toode kuulub 2. rdhma B klassi ISM-+ ontrollige, kas pddrdalus pddrleb vabalt.
seadmete hulka. 2. rihma kuuluvad (Ainult pddrdalusega mudeli puhul)

seadmed hdlmavad koiki ISM-seadmeid, mis
genereerivad raadiosageduslikku energiat ja/
vOIi mida kasutatakse elektromagnetkiirguse
rakendamiseks materjalide t66tlemisel, ning
EDM- ja kaarkeevitusseadmed.

4.Mikrolaineahi tuleb paigaldada nii, et
seinakontakt oleks ligipaasetav.
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@ Kui toitejuhe on kahjustunud, peab
ohu valtimiseks selle valja vahetama
tootja, tema hooldustehnik voi sarnase
kvalifikatsiooniga isik.

Isikliku ohutuse tagamiseks Uhendage
kaabel sobivasse vahelduvvooluvorgu
maandatud pistikupessa.

= Arge paigaldage mikrolaineahju liga sooja
vOIi niiskesse kohta, nt tavalise ahju voi
radiaatori lahedusse. Jargige tapselt ahju
elektritoite kohta kaivaid andmeid; kui
kasutate pikendusjuhet, peab see olema
samasugune nagu ahjuga kaasas olev
toitejuhe. Enne mikrolaineahju esmakordset
kasutamist puhkige selle sisemust ja
uksetinendeid niiske lapiga.

MIKROLAINEAHJU PUHASTAMINE

Rasva- ja toidujaatmete kihi moodustumise
valtimiseks tuleb regulaarselt puhastada
jargmisi mikrolaineahju osi.
e Sise- ja valispinnad
e Uks ja uksetihendid
e POordalus ja poordtugi
(Ainult poordalusega mudelid)

Eesti

ALATI jalgige, et uksetihendid oleksid
puhtad ja et uks sulguks korralikult.

@ Kui ahju korralikult ei puhastata, voib
mustus seadme pinda rikkuda, mis
omakorda voib seadme eluiga oluliselt
lUhendada voi pdhjustada ohtliku olukorra.

1.Puhastage ahju valispindu pehme lapi ja
Sooja seebiveega. Loputage ja kuivatage.

2.Eemaldage ahju sisepindadelt kdik
pritsmed ja plekid seebivees niisutatud
lapiga. Loputage ja kuivatage.

3.Kinnijaanud toiduosakeste ja halva I6hna
eemaldamiseks asetage ahju tassitais
lahjendatud sidrunimahla ja kuumutage
maksimaalsel voimsusel kimme minutit.

4.Peske ndudepesumasinakindlat alust
vastavalt vajadusele.

| @ ARGE laske vett ventilatsiooniavadesse

tikuda. ARGE KUNAGI kasutage mingeid
abrasiivseid tooteid ega kemikaale.
Uksetinendite puhastamisel jalgige eriti
tahelepanelikult, et toiduosakesed:

e Ei koguneks;

e Ei takistaks ukse korralikku sulgumist.

-7

3AVIL INVIVSNLNHO 10



Puhastage mikrolaineahju sisemust kohe
parast iga kasutust 6rna pesulahusega,
kuid laske vigastuste valtimiseks
mikrolaineahjul eelnevalt jahtuda.

Ahjudonsuse Ulemise Py
osa puhastamisel tuleks

kUtteelementi 45° vorra allapoole
keerata ja alles siis puhastada.
(Ainult podrdkuumutiga mudelid)

MIKROLAINEAHJU HOIUNDAMINE JA
PARANDAMINE

Mikrolaineahju hoiundamisel voi teenindusse
viimisel tuleks meeles pidada jargmist.

Ahju ei tohi kasutada, kui uks voi
uksetihendid on kahjustatud jargmiselt.

e Katkine hing
e Kahjustunud tihendid
e Vaandunud voi kdverdunud korpus

Parandustoid tohib 1abi viia ainult
kvalifitseeritud mikrolaineahju tehnik.

ARGE KUNAGI eemaldage ahju kuljest
valiskorpust. Kui ahi on rikkis ja vajab
parandamist voi kui teil on kahtlusi selle
seisukorra osas, tehke jargmist.

e EFemaldage pistik seinakontaktist
e POorduge lahimasse muugijargsesse
teeninduskeskusse
Kui soovite ahju ajutiselt hoiundada, valige
selleks kuiv ja tolmuvaba koht.
Pohjus: tolm ja niiskus voivad ahju
tOotavaid osi oluliselt kahjustada.

See mikrolaineahi pole ette nahtud
kommertskasutuseks.

Ohutuse eesmargil ei tohi lambipirni ise
vahetada. Votke Uhendust 1&hima Samsungi
volitatud klienditeeninduskeskusega ja
leppige kvalifitseeritud tehnikuga kokku pirni
vahetamine.

A\ HOIATUS O AL

Seadet tohib muuta voi remontida ainult v iviv

kvalifitseeritud t66taja.

Arge kuumutage vedelikke ega muid toite mikrolaine
funktsioonil kinnistes anumates.

Ohutuse huvides arge kasutage korgsurve all olevaid
vee- vOi aurujoaga puhasteid.

Arge paigutage seda seadet soojusallika véi kergesti
sUttiva materjali Iahedusse; niiskesse, Olisesse voi
tolmusesse kohta; otsese péikesevalguse katte voi
vee lahedusse voi paika, kus voib erituda gaasi;
samuti ebatasasele pinnale.

AI%IR%)
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()| See seade tuleb korralikult maandada, jargides viviviv NJ| Arge kallake ega pihustage seadmele vett. viv
kohalikke ja riiklikke eeskirju. _
Eemaldage regulaarselt seinakontaktidelt ja vVivIviv @ Arge ?Setage ahju peale, sisse voi selle ukse kiilge ||/
- . . . mingeid esemeid.
pistikutelt kuiva lapiga tolm, vesi voi praht. -
@ Arge toitejuhet liiga tugevasti tommake voi painutage vVivIiviv & Arge p|r1u§tage ahju_ pinnale lenduvaid aineid, nt viv
. . putukatorjevahendeid.
ega asetage sellele raskeid esemeid. -
. ; Arge hoidke ahju peal suttivaid materjale. Eriti v
|| Gaasilekke korral (propaan, veeldatud naftagaas jne) |/ |/ |v/ |v & . i L )
()| Arge puudutage toitepistikut margade katega. viviviv puutuda ahju kuumade osadega.
< o Al Hoidke lapsed ukse avamise ja sulgemise ajal sellest Vv
Arge lilit t valja toitepistikut | vk
& .rge U.I age see}cje valla toitepistikut eemaldades ’/ ‘/ ‘/ v eemal, sest nad voivad end selle vastu ara ltla voi
gjal, mil seade tootab. sérmed ukse vahele jatta
Arge toppige seadme avadesse sérmi véi muid A : P : : .
eggmeigpfui oo sy vt sarml dL:g . viviviv HOIATUS! Joogid véivad pérast mikrolaineahius |/ |/
kohe pistik seinakontaktist ja votke iihendust lhima kuumutamist Ule keeda, seetGttu olge nou
; kasitsemisel ettevaatlik. Ohtliku olukorra
teeninduskeskusega. ennetamiseks jatke jook pérast ahju valjalllitamist
(NJ| Arge seadet liga tugevasti vajutage ega suruge. viviviv ALATI umbes 20 sekundiks ahju seisma, et
_ . . . — 1 temperatuur jouaks Uhtlustuda. Vajaduse korral
@ Arge paigutage ahju kergesti purunevate objektide, |/ |o/ segage kuumutamise ajal; parast kuumutamist
nt kraanikausi voi klaasist esemete, kohale. segage ALATI.
N Arge kasutage seadme puhastamiseks benseeni, viviviv Kui peaksite kuuma vedelikuga krvetada saama,
lahustit, alkoholi, auru- vi kérgsurvepuhastit. TEHKE JARGMIST.
- - - - - e Jahutage kilma veega korvetada saanud kohta
& Kontrollige kindlasti, et seadme ja tehnilistes viv v vahemalt 10 minutit.
andmetes toodud voimsuse, sageduse ja voolupinge e Katke koht puhta, kuiva sidemega.
rjéitajad Oleksid samad. . 1 e Arge méarige kdrvetada saanud kohale mingeid
® Uhendage toitepistik kindlalt seinakontakti. Arge v iviv salve ega Olisid.
kasutage mitmikpesasid, pikendusjuhtmeid voi Ar : -
ge pange alust ega resti kohe péarast
t“rafot. 8 toiduvalmistamist vette, sest need voivad puruneda
@ Arge kinnitage toitejuhet metallobjekti killge, suruge |/ /| vOi saada kahjustusi.
seda objektide vahele voi ahju taha. Ar . . R o
ge kasutage mikrolaineahju toiduainete 0lis
@ Arge kasutage katkist toitepistikut, toitejuhet voi vViviviv @ kUpsetamiseks, kuna oli temperatuuri ei saa kontrolli
lahtist seinakontakti. Kui toitepistik voi toitejuhe on all hoida. See voib pohjustada kuuma vedeliku akilise
kahjustatud, votke Uhendust teeninduskeskusega. Ulekeemise.
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ETTEVAATUST || Et véltida kuuma auru tekitatud pdletusi, tuleks v
A A A A & ahjuukse avamisel seista ahjust umbes k&evarre
Kasutage ainult mikrolaineahju jaoks ette nahtud v viv' kaugusel.
nousid; ARGE kasutage metallndusid ega kuld- voi Ar e : . . . o
L o . : ge kaivitage mikrolaineahju, kui see on tuhi. v v
Eobeaarggzlllaﬁanp UT'd’ lpraevardTud, kahvieid vms. & Ohutuse tagamiseks lUlitub mikrolaineahi 30 minutiks
k.abir' \l/<cl)l Il:? Igttldet tuleb semaldada vélja. Soovitatav on mikrolaineenergia neelamiseks
P'?Q.' u; akrE ”d' 4d d vGi kaarleek véivad ahi asetada ahju klaas veega juhuks, kui mikrolaineahi
riEkLJJL:jsa. tekkivad saddemed voi kaarleek voivad ahju kogemata sisse lilitatakse.
.- . ; ) . || Ahiu paigaldamisel jargige selles juhendis toodud v v
N C;%/thar?steags mikrolaineahju paberite voi riiste vi Vv Shuvahesid. (Vt jaotist ,Mikrolaineahju paigaldamine”)
1 |[%)| Olge ettevaatlik, kui Uhendate muid elektriseadmeid |/ |/ |&/
Yalksemate to!dukogu_ste pu hul kasutlage , v viv ahju laheduses asuvatesse seinakontaktidesse.
Ulekuumenemise ja toidu korbema minemise
valtimiseks Itihemat kuumutusaega. ETTEVAATUSABINOUD, KUIDAS VALTIDA KOKKUPUUDET LIIGSE
& Arge kastke toitejuhet voi pistikut vette; hoidke v MIKROLAINEENERGIAGA. (AINULT MIKROLAINEFUNKTSIOON)
toitejuhe kuumusest eemal. Jargnevate ohutusjuhiste eiramine vaib kaasa tuua kahjuliku kokkupuute
N Arge keetke mikrolaineahjus terveid koorega mune vViv mikrolaineenergiaga.
ega soojendage kdvaks keedetud mune, sest need (a) Kunagi ei tohi Uritada ahju kasutada lahtise uksega, pltda muuta
voivad I6hkeda isegi parast kuumutamise [6ppemist. 1 turvalukke (uksesulgureid) ega turvaluku avadesse midagi sisestada.
Samuti ei tohi ahjus kuumutada Shukindlalt suletud (b) ARGE pange midagi ahjuukse vahele; samuti drge laske
voi vaakumpakendatud pudeleid, purke, pakendeid, toiduosakestel voi puhastusvahendi jadkidel koguneda tihendi pinnale.
koorega pahkleid, tomateid jms. Jalgige, et uks ja uksetihendid oleksid alati puhtad. Selleks puhastage
® Arge katke ventilatsiooniavasid riide véi paberiga. v v rjeid péarast kasutamist esmalt niiske ja seejarel kuiva lapiga.
Need vdivad siittida, kuna kuum 8hk ptidab (c) ARGE kasutage rikkis ahju enne, kui tootjapoolse véljadppe saanud
seadmest valjuda. Ulekuumenemisel v&ib ahi end kvalifitseeritud mikrolaineahju tehnik pole seda parandanud. On vaga
automaatselt valja lllitada ning jaéda valjalllitatuks 0|LIJ|ine., et ahJ'u uks sulguks Oigesti ja et jargmistel osadel poleks
kuni piisava mahajahtumiseni. 1 mingeid kahjustusi.
@) | Poletuste valtimiseks kasutage néude v (1) Uks (kover) o
mikrolaineahjust valiavétmisel alati pajakindaid. (2) Uksehinged (katki vGi logisevad)
Segage vedelikke poole kuumutamise ajal voi v (3) Uksetinendid ja tihendite pinnad

péarast kuumutamise I6ppu ning laske Ulekeemise
arahoidmiseks 20 sekundit parast kuumutamise
|6ppu seista.
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(d) Ahju tohib reguleerida ja parandada ainult vastava kvalifikatsiooniga ja
tootjapoolse valjadppe saanud mikrolaineahju tehnik.




Samsung vétab tarviku vahetamise voi kosmesetilise vea parandamise eest
tasu, kui seadmele ja/voi tarvikule tekkinud kahju voi tarviku kaotsimineku
on pohjustanud klient. See tingimus hdlmab jargmist.

(a) Mélkis, kriimustatud voi katkine uks, kaepide, valispaneel voi juhtpaneel

(b) Katkine voi puuduv alus, juhtrullik, ajam voi traatrest

e Kasutage seda seadet ainult ettenéhtud otstarbel ja kasutusjuhendis
kirjeldatud viisil. Kasutusjuhendis toodud hoiatused ja ohutusjuhised ei pruugi
kajastada koiki voimalikke olukordi ja tingimusi. Seadme paigaldamisel,
hooldamisel ning kasutamisel olge maistlik, ettevaatlik ja hoolikas.

e Kuna kéesolevad kasutusjuhised hélmavad mitmeid erinevaid mudeleid,
voivad teie mikrolaineahju omadused selles juhendis toodutest veidi erineda.
Uhtlasi ei pruugi kdik hoiatustahised teie seadme puhul kehtida. Kui teil on
kUsimusi, vGtke Uhendust lahima teeninduskeskusega voi otsige abi ja teavet
aadressil www.samsung.com.

e See mikrolaineahi on mdeldud toidu kuumutamiseks. See on ette néhtud
ainult koduseks kasutamiseks. Arge soojendage seadmes teradega taidetud
patju ega muid tekstilesemeid, see voib pohjustada pdletusi voi tulekahju.
Tootja ei vastutata seadme valest kasutamisest tingitud kahjude eest.

e Kui ahju korralikult ei puhastata, voib mustus seadme pinda rikkuda, mis
omakorda voib seadme eluiga oluliselt Iihendada voi pohjustada ohtliku '
olukorra.

E OIGE VIIS TOOTE KASUTUSELT KORVALDAMISEKS
mmm (ELEKTRILISTE JA ELEKTROONILISTE SEADMETE JAATMED)

(Kehtib riikides, kus jadgtmed kogutakse sorteeritult)

Selline tahistus tootel vdi selle tarvikutel voi dokumentidel néitab, et toodet
ega selle elektroonilisi tarvikuid (nt laadija, peakomplekt, USB-kaabel) ei tohi
kasutusaja Ioppemisel kaidelda koos muude olmejaatmetega. Selleks et
valtida jadtmete kontrollimatu kaitlemisega seotud voimaliku kahju tekitamist
keskkonnale voi inimeste tervisele ning edendada materiaalsete vahendite
saastvat taaskasutust, eraldage need esemed muudest jadtmetest ja
suunake need vastutustundlikult taasringlusse.

Kodukasutajad saavad teavet nende esemete keskkonnaohutu
taaskasutamise kohta kas toote mtUjalt voi keskkonnaametist.

Firmad peaksid votma Uhendust tarnijaga ning kontrollima ostulepingu
tingimusi ja sétteid. Toodet ega selle elektroonilisi tarvikuid ei tohi panna
muude havitamiseks moeldud kaubandusjaatmete hulka.

Eesti -

Kinuhend

Soovin toitu valmistada.

@ /+30s

Start

L

1. Asetage toit ahju. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus Kui kiipsetamine on l6ppenud, piiksub ahi
neli korda ja vilgub teade ,End” (L6pp).
Seejarel pilksub ahi Gihe korra minutis.

Soovin lisada 30 sekundit.

>/ +30s

Vajutage nuppu Start/+30s (ks kord iga lisatava 30 sekundi

Start kohta.
L
NN Vajutades Ulesnoole ja Allanoole nuppe, saate seadistada
1| aega vastavalt oma soovile.

11
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Soovin toitu kiirsulatada.

aniu omadused

33 1. Vajutage nuppu Power Defrost (Kiirsulatus).
Power Defrost AH I
Y o8, D 2. Valige toiduvalmistamise kategooria, vajutades Ulesnoole @ @ @ @ @
T 7 . . . . .
voi Allanoole nuppu. Sobiva kategooria seadistamiseks .
A vajutage nuppu Select (Valimine). [
[ — %«
o ~ 3. Valige kaal, vajutades vastavalt vajadusele Ulesnoole véi ]
:rl?i] Allanoole nuppu. | Li
=
1
4. Vajutage nuppu Start/+30s. m
Tulemus Sulatamine algab.
§L>ﬁ/ +30s o K;J.i kulpietzmine '(|)n Itc;)ppegudl,ngl:sub LL/ = >
) ahi neli korda ja viigu tealg,, n -
(LOpp). Seejarel piiksub ahi tihe korra 3
minutis. |
L ® ®
1. UKSEKAEPIDE 7. POORDALUS
2. UKS 8. AJAM
3. VENTILATSIOONIAVAD 9. POORDTUGI
4. KUTTEELEMENT 10. TURVALUKU AVAD
5. VALGUSTUS 11. ESIPANEEL
, 6. UKSE SULGURID
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ESIPANEEL

TARVIKUD

® N o o~ w

(15) 9/1;} %/QOS (16}

. NUPP AUTOMAATSOOJENDUS/-

KUPSETUS

NUPP TERVISLIK
TOIDUVALMISTAMINE

NUPP KIIRSULATUS

NUPP TAINAKERGITUS/JOGURT
NUPP KONVEKTSIOON

NUPP GRILLIMINE

NUPP MIKROLAINED

NUPP KOMBINEERITUD

10.
11.
12,
13.
14.
15.
16.

Olenevalt ostetud mudelist kuuluvad selle seadme juurde mitmed tarvikud, mida saab
kasutada erineval viisil.

. Poordtugi tuleb asetada ahju pohja keskele.

Otstarve Péordtugi toetab podrdalust.

. Pdordalus tuleb asetada pddrdtoele nii, et selle keskosa

sobitub ajamile.

Otstarve Podrdalus on peamine toiduvalmistuspind;
seda saab puhastamiseks kergesti
eemaldada.

. Korge rest, madal rest tuleb asetada pdérdalusele.

Otstarve Metallreste saab kasutada selleks, et
valmistada toitu kahe néuga korraga. Véikse
ndu voib asetada pddrdalusele ja teise
nou restile. Metallreste saab kasutada
nii grillimisel kui ka konvektsioon- ja
kombineeritud kiipsetamisel.

NUPP POORDALUS SISSE/VALJA

. Krobestusalus tuleb asetada pdordalusele. (Kasutamiseks

ainult mudelite MC28H5015C* ja MC28H50152* puhul)

Otstarve Krobestusalust saab kasutada
mikrolainefunktsiooni voi grilli kombineeritud
toiduvalmistamisreziimides toidu
pruunistamiseks altpoolt ning leht- ja
pitsataina krobestamiseks.

NUPP LOHNAEEMALDUS
NUPP KELL

NUPP VALIMINE
ALLANOOLE NUPP
ULESNOOLE NUPP

. Kiipsetusvarras, grillimisajam ja praevarras tuleb asetada

klaasnousse. (Kasutamiseks ainult mudeli MC28H50152* puhul)
Otstarve Klipsetusvarrast on mugav kasutada
kana grilimiseks, kuna siis ei pea liha
Umber keerama. Seda saab kasutada grill
kombineeritud toiduvalmistamisreziimides.

NUPP PEATAMINE/ENERGIASAAST
NUPP START/+30s

Eesti- 13
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6. Aurutaja. (Kasutamiseks ainult mudelite MC28H5015F* ja
MC28H5015Z* puhul)
Otstarve Plastist aurutaja on moeldud kasutamiseks
aurutusfunktsiooniga.

ARGE kasutage mikrolaineahju iima paérdtoe voi pdérdaluseta.

@ ARGE kasutage aurutajaga reziime GRILL, KONVEKTSIOON ja KOMBINEERITUD.

Reziim ML GRILL KOMBINEERITUD | KONVEKTSIOON

D
Oxx X

(Aurutaja)

A o Arge kunagi kasutage seda profiaurutajat muu toote voi mudeliga.
ememrusT See VOib pohjustada tulekahju voi péérdumatuid kahjustusi tootele.

o Arge kasutage profiaurutajat, kui selles pole vett véi toitu.
Enne kasutamist valage profiaurutajasse vahemalt 500 ml vett. Kui vett on
vahem kui 500 ml, ei pruugi toit taielikult valmida; Ghtlasi voib see pohjustada
tulekahju voi poérdumatuid kahjustusi tootele.

o Toiduvalmistamise jérel profiaurutajast ndu eemaldamisel tuleb olla ettevaatlik,

kuna see on vaga kuum.

e Paigaldage profiaurutaja kaas kindlasti nii, et see sobitub aurutus-/
krobestusalusele.
Kui te ei paigalda aurutuskaant ja -alust vastavalt juhendile, siis ndus olevad
munad voi kastanid plahvatavad.

anju kasutamine
MIKROLAINEAHJU TOOPOHIMOTTED

Mikrolained on korgsageduslikud elektromagnetlained. Vabastatud energia voimaldab
toitu valmistada ja soojendada nii, et selle vorm ega vérv ei muutu.
Mikrolaineahju saate kasutada:

e sulatamiseks;

e soojendamiseks;

e Kkiipsetamiseks.

Toiduvalmistamise pohiméte on jargmine.

1. Magnetroni tekitatud mikrolained peegelduvad ahju
00nsuses ja jaotuvad Uhtlaselt, kuna toit pdérieb
pbérdalusel. Seetdttu vaimib toit Uhtlaselt.

2. Mikrolained neelduvad toitu umbes 2,5 cm (1 tolli)
stigavusele. Seejérel jatkub toiduvalmistamine, kuna soojus
hajub toidu sees.

3. Toiduvalmistamise aeg erineb soltuvalt kasutatavast
kipsetusndust ja jargmistest toidu omadustest.
e Kogus ja tihedus
® \eesisaldus
e Algne temperatuur (kiimutatud voi mitte)

Kuna toidu keskosa kipseb soojuse hajumise kaudu, jatkub kiipsemine ka siis, kui
votate toidu ahjust vélja. Seet6ttu tuleb jargida retseptides ja kdesolevas juhendis
médratud ooteaegu, et tagada:

e toidu Uhtlane kiipsemine kuni keskosani;
e toidu Uhtlane temperatuur.
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AHJU KORRALIKU TOO KONTROLLIMINE

AJA SEADISTAMINE

Jargmiste lihtsate toimingute abil saate kontrollida, kas teie ahi tbétab alati korralikult.
Kahtluste korral vt jaotist ,Veaotsing” [k 40-41.

Ahi tuleb Uhendada sobivasse seinakontakti. Pddrdalus peab olema ahjus omal
kohal. Kui te ei kasuta maksimaalset voimsustaset (100 % — 900 W), kulub vee
keemaminekuks kauem aega.

Avage ahju uks, tdmmates selle paremas servas asuvat kéepidet.
Asetage podrdalusele klaas veega. Sulgege uks.

Teie mikrolaineahjul on sisseehitatud kell. Vooluvorguga tihendamisel kuvatakse ekraanil
automaatselt ,88:88” ja seejérel ,12:00".

Kell tuleb seadistada:
e mikrolaineahju esmakordsel paigaldamisel;
e parast voolukatkestust.

Arge unustage kella {imber seadistada ka suve- véi talveajale tileminekul.

D/ +30s

Start

L)

Vajutage nuppu Start/+30s ja seadistage ajaks 4 voi 5 minutit,
vajutades nuppu Start/+30s vajaliku arvu kordi.
Tulemus Ahi soojendab vett 4 voi 5 minutit. Seejérel
peaks vesi keema.

Médrake kellaaeg. Kellaaega saab kuvada nii 24-tunnises kui ka 12-tunnises vormingus.

1. Vajutage nuppu Clock (Kell).
Clock
A
Ve AN 2. Vajutage Ulesnoole véi Allanoole nuppu, et valida kellagja
kuvamise vorming (12 H voi 24 H). Seejérel vajutage nuppu
h Select (Valimine), et valida kuvamise vorming.
3. Vajutage Ulesnoole véi Allanoole nuppu, et valida tunnid.
A4 B N\
C— 1T )
1
b 4. Vajutage nuppu Select (Valimine).
Select
5. Vajutage Ulesnoole véi Allanoole nuppu, et valida minutid.
A B84 N\
C__ 1T )
' m 6. Kui ekraanil kuvatakse 0iget kellaaega, vajutage kella
suett kaivitamiseks nuppu Select (Valimine).
Tulemus Kellaaega kuvatakse ka siis, kui te parajasti
mikrolaineahju ei kasuta.
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KUPSETAMINE/SOOJENDAMINE VOIMSUSTASEMED JA AJAERINEVUSED

Jargnevalt pakutakse juhiseid toidu valmistamiseks ja soojendamiseks. Voimsustaseme funktsioon voimaldab teil reguleerida energiakulu ja seega toidu
@ Enne ahju juurest lahkumist kontrollige ALATI kipsetusseadeid. valmistamiseks voi soojendamiseks vajaminevat aega vastavalt selle tutbile ja kogusele.

P Saate valida kuue voimsustaseme vahel.
Avage uks. Asetage toit pddrdaluse keskele. Sulgege uks. Arge kunagi lllitage

mikrolaineahju tlhjalt sisse. Voimsustase Maar Véljund
& 1. Vajutage nuppu Microwave (Mikrolaine). KORGE _ 100 % 900 W
Microwave Tulemus Kuvatakse jargmised tahised: KESKMISELT KORGE 67 % 600 W
#% (mikrolainereziim) KESKMINE 50 % 450 W
2. Vajutage Ulesnoole véi Allanoole nuppu, kuni kuvatakse KESKMISELT MADAL 33 % 300w
o ~ sobiv véimsustase. SULATAMINE 20 % 180 W
i?i Seejarel vajutage nuppu Select (Valimine), et voimsustase ' | MADAL 1% 100 W
n seadistada.
—= e Kuite voimsustaset 5 sekundi jooksul ei seadista, Retseptides ja selles juhendis toodud kilpsetusajad vastavad konkreetsele mérgitud
ligutakse automaatselt kipsetusaja seadistamise voimsustasemele.
sammu juurde.
3. Valige kiipsetusaeg, vajutades Ulesnoole v5i Allanoole L B ULED USRI R
N 8, D nuppu. Kdrgema voimsustaseme Vahendada
Tulemus Kuvatakse toiduvalmistamise aeg. . Madalama voimsustaseme Suurendada
4. Vajutage nuppu Start/+30s. w
Tulemus Ahju valgustus sUttib ja pdérdalus hakkab KUPSETUSAJA R.EGU.LEERIMINE
@ /+30s pooriema. Kipsetamine algab ja kui see on Saate kipsetusaega reguleerida, vajutades nuppu Start/+30s.
Start I6ppenud, toimub jargmine. o Saate kilpsetamise edenemist igal ajal kontrollida, avades lintsalt ukse.
L ] ®  Ahi piksub neli korda ja vilgub teade o Saate jarelejddnud kipsetusaega suurendada.
»End” (LGpp).
Sesjéirel piiksub ahi ine korra minutis. Toidu kupsetusaja reguleerimiseks kipsetamise ajal, vajutage
/4308 nuppu Start/+30s (ks kord iga lisatava 30 sekundi kohta.

1 Start

I T Néide. Kolme minuti lisamiseks vajutage nuppu Start/+30s
kuus korda.

o ~ Kiipsetusaja reguleerimiseks véite kasutada ka ULESNOOLE ja
s ALLANOOLE nuppe.
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KUPSETAMISE KATKESTAMINE

\oite kiipsetamise igal ajal peatada, et teha jargmist.
e Toitu kontrollida
e Toitu Umber keerata vOi segada
e Toitu seisma jatta

Kiipsetamise Tehke jargmist...
peatamiseks...
Ajutiselt Ajutiselt: avage uks voi vajutage Uks kord peatamise nuppu.
Tulemus Klpsetamine katkeb.
Klpsetamise jatkamiseks sulgege uuesti uks ja vajutage nuppu
Start/+30s.
Loplikult Loplikult: vajutage Uks kord peatamise nuppu.

Tulemus Klpsetamine katkeb.

Kui soovite kiipsetusseadeid tuhistada, vajutage uuesti nuppu
Stop/Eco (Peatamine/Energiasaast).

ENERGIASAASTUREZIIMI SEADISTAMINE

Ahjul on energiasdastureziim.

Q/2

Stop / Eco

]

e Vajutage nuppu Stop/Eco (Peatamine/Energiasaast).
(Kui ahi on ootereziimis)
Tulemus Ekraan lUlitub vélja.

e Energiasaastureziimist valjumiseks avage uks voi vajutage
nuppu Stop/Eco (Peatamine/Energiasaast), seejarel
kuvatakse ekraanil kellaaeg. Ahi on kasutamiseks valmis.

. Automaatne energiasaastufunktsioon
Kui seade on kahe seadistustoimingu vahel voi t6étab ajutiselt peatatud olekus ja te
ei vali Uhtegi funktsiooni, funktsioon tihistatakse ja 25 minuti parast kuvatakse kell.
Kui ahjuuks on olnud avatud kauem kui viis minutit, kustub ahju tuli.

AUTOMAATSOOJENDUSE/-KUPSETUSE
FUNKTSIOONIDE KASUTAMINE

Kimme Automaatsoojenduse/-Kiipsetuse funktsiooni voimaldavad kasutada
eelprogrammeeritud kiipsetusaegu. Kipsetusaegu ega voimsustasemeid valima ei pea.
Saate valida portsjoni suuruse, vajutades Ulesnoole v6i Allanoole nuppu.

E—] Kasutage ainult mikrolainekindlaid néusid.
Avage uks. Asetage toit podrdaluse keskele. Sulgege uks.

8, 1. Vajutage nuppu Auto Reheat/Cook
Auto Reheat /Cook (Automaatsoojendus/-Kiipsetus).
1 K o K K
2. Vajutage Ulesnoole ja Allanoole nuppe, et valida
Ve, N . .
S — kipsetuskategooria.
(1: Automaatsoojendus; 2: Automaatklpsetus)
b 3. Vajutage nuppu Select (Valimine).
Select
L]
. Voa, AN 4. Valige valmistatava toidu tiiiip, vajutades Ulesnoole ja
C— I Allanoole nuppe. Erinevate eelprogrammeeritud seadistuste
h kirjeldust vt jargmisel lehel olevast tabelist. Seejérel vajutage
nuppu Select (Valimine), et valida toidu titp.
5. Valige portsjoni suurus, vajutades Ulesnoole ja Allanoole
Y rBq N nuppe
1T —7 '
6. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus Toitu kiipsetatakse vastavalt valitud
@ /+30s eelprogrammeeritud seadistusele.
Start e Kui kiipsetamine on 16ppenud, piiksub
ahi neli korda ja vilgub teade ,End”
(LOpp). Seejarel piiksub ahi (ihe korra
minutis.
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Allolevas tabelis on toodud automaatsoojenduse ja -klipsetuse kogused ning vastavad

juhised.

@ Kasutage toidu véljavotmisel pajakindaid.

1. Automaatsoojendus

Tahis/Toit | " orisioni Juhised
suurus
11 300-350 g | Asetage toit keraamilisele alusele ja katke
Valmistoidud | 400-450 g | mikrolaineahjukilega. See programm sobib
(jahutatud) 3 komponendist koosnevatele toitudele (nt liha koos
kastme, kddgivilja ja lisandiga, nt kartulite, riisi voi
pastaga). Laske 2-3 minutit seista.
1-2 200-250 g | Asetage jahutatud valmis miniravioolid mikrolainekindla
Miniravioolid 300-350 g | plastnduga pddrdaluse keskele. Augustage valmistoote
(jahutatud) kile vOi katke plastndu mikrolaineahjukilega. Enne ja
pérast ooteaega segage ettevaatlikult. See programm
sobib nii ravioolidele kui ka kastmega nuudiitele. Laske
3 minutit seista.
1-3 300-350 g | Asetage kulmutatud pitsa madalale restile.
Kilmutatud 400-450 g
pitsa
1-4 100-150 g | Asetage kllmutatud pitsasuupisted madalale restile.
Kilmutatud 250-300 g
pitsasuupisted
1-5 400-450 g | Pange kilmutatud lasanje sobiva suurusega
Kilmutatud 600-650 g | ahjukindlasse ndusse. Asetage ndu madalale restile.
lasanje Laske 3-4 minutit seista.
1-6 100-150 g | Soovitame ahju 5 minutit eelsoojendada temperatuurini
Kilmutatud (2tk) | 180 °C, kasutades konvektsioonifunktsiooni. Asetage
kuklid 200-250 g | 2-6 kiilmutatud kukiit (-18 °C) ringjalt madalale
(4tk) | restile. See programm sobib véikestele klimutatud
300-350 g pagaritoodetele, nt kuklid, ciabatta-kuklid ja véikesed
61K) baguette'id. Laske 3-5 minutit seista.

2. Automaatkiipsetus
Tahis/Toit | Fortsioni Juhised
suurus
21 200-250 g | Kaaluge kddgiviliad pérast pesemist,
Brokolidisikud/ 300-350 g | puhastamist ja Uhesuurusteks tlkkideks
Varsked koogiviliad | 400-450 g | Iokamist. Asetage need kaanega klaasndusse.
Lisage 30 ml (2 spl) vett 200-250 g kohta,
45 ml (3 spl) vett 300-450 g kohta ja
60-75 ml (4 spl) vett 400-450 g kohta. Pérast
kipsetamist segage. Suuremate koguste
valmistamisel segage kiipsetamise jooksul iks
kord. Laske 1-2 minutit seista.
2-2 300-400 g | Pintseldage kanattikid 6liga ning maitsestage
Kanatukid (1tk) pipra, soola ja paprikaga. Asetage need nahk
500-600 g | allpool ringjalt korgele restile. Piksu klamisel
2 tk) keerake Umber. Laske 2 minutit seista.
700-800 g
(31tk)
2-3 1100-1150 g | Pintseldage jahutatud kana li ja
Grillkana 1200-1250 g | maitseainetega. Asetage see rind allpool
madala resti keskele. Piiksu kolamisel keerake
Umber. Jatkamiseks vajutage kaivitusnuppu.
Laske 5 minutit seista.
2-4 250-300 g | Valage tainas 6-8 paberist voi silikoonist
Muffinid muffinivormi (igaliks 45 g) ja asetage need

madalale restile. Kéivitage programm (ahi
eelsoojeneb). Parast pilksu kolamist sisestage
rest koos toiduga.
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TERVISLIKU TOIDUVALMISTAMISE FUNKTSIOONIDE

KASUTAMINE

Viisteist Tervisliku toiduvalmistamise funktsiooni voimaldavad kasutada
eelprogrammeeritud kipsetusaegu. Klpsetusaegu ega voimsustasemeid velima ei pea.
Saate valida portsjoni suuruse, vajutades Ulesnoole v6i Allanoole nuppu.

(@) Kasutage ainult mikrolainekindlaid nousid.
Avage uks. Asetage toit podrdaluse keskele. Sulgege uks.

o= 1. Vajutage nuppu Healthy cook
Healthy Cooking (Tervislik toiduvalmistamine).
2. Vajutage Ulesnoole véi Allanoole nuppu, et valida
A -SVAN . .
— — klpsetuskategooria.
[ 3. Seadistage kiipsetuskategooria, vajutades nuppu Select
Select (Valimine).
L
4. Vajutage Ulesnoole véi Allanoole nuppu, et valida toidu
Y iy 2 tiidp.
C__ 1T )
[ 5. Seadistage toidu tiilip, vajutades nuppu Select (Valimine).
Select
6. Vajutage Ulesnoole véi Allanoole nuppu, et valida portsjoni
A -SVAN . . . L.
:rlt] suurus. Erinevate eelprogrammeeritud seadistuste kirjeldust
vt jargmisel lehel olevast tabelist.
7. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus Toitu kiipsetatakse vastavalt valitud
@ /+30s eelprogrammeeritud seadistusele.
Start e Kui kiipsetamine on l6ppenud, piiksub
L ahi neli korda ja vilgub teade ,End”
(LOpp). Seejdrel piiksub ahi tihe korra
minutis.

Allolevas tabelis on toodud 15 eelprogrammeeritud kipsetusvaliku puhul kehtivad
kogused ja vastavad juhised. Need h6imavad teravilja/pastat, kédgivilju ja linnuliha/kala.

E-] Kasutage toidu véljavotmisel pajakindaid.

1. Teravili/Pasta

Tahis/Toit | Fortsiont Juhised
suurus
1-1 150-200 g | Kasutage suurt kaanega klaasist ahjukindlat néud. Lisage
Pruunriis | 200-250 g | topeltkogus kiilma vett. Kipsetage kaetult. Segage enne
ooteaega ning lisage sool ja maitsetaimed.
Laske 5-10 minutit seista.
1-2 1560-200 g | Kasutage suurt kaanega klaasist ahjukindlat ndud. Lisage
Kinoa 200-250 g | topeltkogus kiilma vett. Kipsetage kaetult. Segage enne
ooteaega ning lisage sool ja maitsetaimed.
Laske 1-3 minutit seista.
1-3 100-150 g | Kasutage suurt kaanega klaasist ahjukindlat néud.
Makaronid | 200-250 g | Lisage neljakordne kogus keeva vett, veidi soola ja segage
hoolikalt. Arge kasutage kaant. Segage enne ja nérutage
pérast ooteaega hoolikalt. Laske 1-3 minutit seista.
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2, Kédgiviljad

3. Linnuliha/Kala

Portsjoni

Portsjoni

Tahis/Toit Juhised Tahis/Toit Juhised
suurus suurus
21 200-250 g | Loputage ja puhastage oad. Asetage need uhtlase 3-1 300-350 g | Loputage kanafilee ja asetage see keraamilisele
Rohelised oad 300-350 g | kihina kaanega klaasndusse. Lisage 30 ml (2 spl) Kanafileed 400-450 g | taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega ja augustage
vett 200-250 g kohta ja 45 ml (3 spl) vett see. Asetage nou podrdalusele.
300-450 g kohta. Asetage néu pdordaluse keskele. Laske 2 minutit seista.
Klpsetage kaetult. Segage parast kipsetamist.
Laske 1-2 minutit seista. 3-2 300-350 g | Loputage kalkunifilee ja pange see
Kalkunifilee 400-450 g | stigavasse ahjukindlasse klaasndusse. Katke
2-2 100-150 g | Loputage ja puhastage spinat. Asetage kaanega mikrolaineahjukilega ja augustage see. Asetage
Spinat 200-250 g | klaasndusse. Arge lisage vett. Asetage kauss nou pddrdalusele. Laske 2 minutit seista.
poordaluse keskele. Kiipsetage kaetult. Segage
parast kiipsetamist. Laske 1-2 minutit seista. 3-3 300-350 g | Loputage kanafilee, marineerige see ja asetage
Grillitud kanafilee | 400-450 g | kdrgele restile. Piiksu kdlamisel keerake Umber.
2-3 300-350 g | Peske ja koorige kartulid, I6igake need pooleks ja Laske 2 minutit seista.
Kooritud kartulid | 400-450 g | pange kaanega klaasndusse. Lisage 15-30 ml
500-550 g | (1-2 spl) vett. Segage pérast kipsetamist. 3-4 200-300 g | Asetage kalafilee Uhtlase kihina korgele restile.
Suuremate koguste valmistamisel segage Grillitud kalafilee | 400-500 g | Pilksu kolamisel keerake Umber.
kiipsetamise jooksul (ks kord. Laske 1-2 minutit seista.
Laske 3-5 minut seita. 3.5 200-250 g | Asetage kalaldigud thtlasett kdrgele restie. Piksu
2-4 400-450 g | Pange varsketest kartulitest gratéan kuumakindlasse Grillitud 300-350 g | kolamisel keerake timber. Laske 2 minutit seista.
Kartuligratdan 800-850 g | klaasndusse. Asetage ndu madalale restile. I6heldigud
Laske 2-3 minutit seista.
3-6 200-300 g | Pintseldage kala (forell voi kuldmerikoger) nahk
2-5 100-150 g | Loputage ja villutage baklazaan. Pintseldage dli ja Grillitud kala 400-500 g | tileni Gliga ning lisage rdid ja maitseained. Asetage
Grillitud 200-250 g | maitseainetega. Asetage villud Uhtlase kihina korgele kalad korvuti — pea- ja sabapooled vaheldumisi
baklazaan restile. Piiksu kolamisel keerake Umber. Jatkamiseks - korgele restile. Piksu kolamisel keerake Umber.
vajutage kaivitusnuppu (ahi jatkab téétamist, kui te LLaske 3 minutit seista.
villusid Umber ei keera). Laske 1-2 minutit seista.
2-6 400-450 g | Loputage ja puhastage tomatid. Loigake need
Grillitud tomatid | 600-650 g | pooleks ja pange ahjukindlasse ndusse. Puistake

peale riivitud juustu. Asetage ndu korgele restile.
Laske 1-2 minutit seista.
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TAINAKERGITUS-/JOGURTIFUNKTSIOONIDE KASUTAMINE

Viis Tainakergitus-/Jogurti funktsiooni voimaldavad kasutada eelprogrammeeritud Allolevas tabelis on toodud automaatprogrammide kasutusjuhised parmitaina kergitamise
kipsetusaegu. Kipsetusaegu ega voimsustasemeid valima ei pea. Pérast nupu vOi kodus valmistatud jogurti jaoks.

Dough Proof/Yogurt (Tainakergitus/Jogurt) vajutamist saate valida tainakergitus-/ 1. Tainakergitus

jogurtikategooria, vajutades Ulesnoole voi Allanoole nuppu. Kdigepealt asetage toit

ANINVLNASYA NFHY 0

podrdaluse keskele ja sulgege uks. . ioni .
Tahis/Toit Portsrjonl Juhised
é 0 1. Vajutage nuppu Dough Proof/Yogurt (Tainakergitus/ suurus
BEbl0 A Jogurt). 1-1 300-500 g | Pange tainas sobiva suurusega ndusse ja asetage
Pitsatainas madalale restile. Katke alumiiniumfooliumiga.
2. Valige valmistatava toidu tiup, vajutades Ulesnoole ; ; B ;
v6i Allanoole nuppu. Nr 1 on tainakergitus ja nr 2 on . 1-2 500-800 g | Pange tainas 'sob|va suurusega nousse ja asetage
Y 8 kodus valmistatud jogurt. Valige kilpsetusreZiimi number, Koogitainas madalale restie. Katke alumiiniumfooliumiga.
il valutades Ulesnpole Vol Allanoo!g AUppU. Ef'”ev?’“e 1-3 600-900 g | Pange tainas sobiva suurusega nousse ja asetage
— eelprogrammeeritud seadistuste kirjeldust vt jargmisel lehel . . dalal . Katke aluminiumfooliumi
olevast tabelist. Seejarel vajutage nuppu Select (Valimine) Leivatainas madalale resfile. Katke aluminumfooliumiga.
et valida toidu tGdp. . .
P - 2. Kodus valmistatud jogurt
3. Valige toit, vajutades Ulesnoole voi Allanoole nuppu.
Y 8y N .- .. | Portsjoni .
1T , | Tahis/Toit Juhised
suurus
D/ +30s 4. Vajutage nuppu Start/+30s. 2-1 5009 | Jaotage 150 g naturaalset jogurtit vrdselt 5 keraamilisse
Start PP P : .
Vaikesed tassi voi vaikesesse klaaspurki (igaliks 30 g). Lisage igasse
[ néud ndusse 100 ml piima. Kasutage korgkuumutatud piima
Jogurti valmistamise ajal psordalus ei tota. (toatemperatuuril; rasvasisaldusega 3,5 %). Katke igaliks
toidukilega ja asetage ringjalt pddrdalusele. Pérast I6petamist
hoidke 6 tundi ktlmikus. Esimesel korral soovitame kasutada
. kuiva jogurtijuuretist.
2-2 5009 | Segage 150 naturaalset jogurtit 500 ml korgkuumutatud
Suur ndu piimaga (toatemperatuuril; rasvasisaldusega 3,5 %). Valage
Uhtlase kihina suurde klaasndusse. Katke toidukilega ja
asetage pdordalusele. Pérast I0petamist hoidke 6 tundi
kilmikus. Esimesel korral soovitame kasutada kuiva
jogurtijuuretist.
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KIIRSULATUSFUNKTSIOONIDE KASUTAMINE

Viis Kiirsulatus funktsiooni voimaldavad teil sulatada liha, linnuliha, kala, leiba, kooke
ja puuviliu. Sulatusaeg ja voimsustase valitakse automaatselt. Teie mureks jadb ainult
programmi valimine ja kaalu sisestamine.

Kasutage ainult mikrolainekindlaid ndusid.

Avage uks. Asetage kilmutatud toit keraamilise nduga pdordaluse keskele. Sulgege uks.

@ /+30s

Start

x%x 1. Vajutage nuppu Power Defrost (Kiirsulatus).
Power Defrost
Voa, A . Valige valmistatava toidu tiiiip, vajutades Ulesnoole voi
N Allanoole nuppu. Erinevate eelprogrammeeritud seadistuste
. kirjeldust vt jargmisel lehel olevast tabelist. Seejérel vajutage
I nuppu Select (Valimine), et valida toidu tiidip.
. Valige portsjoni suurus, vajutades Ulesnoole véi Allanoole
A4 . N\
C—T1 | "R
. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus

e Sulatamine algab

e Ahi piiksub sulatamise ajal, et tuletada teile
meelde, et toit tuleb Umber keerata (v.a
puuviliad)

<> /+30s

Start

. Kui ahi piiksub ja peatab tootamise, tuleb toit imber

keerata (nt liha, linnuliha, kala). Seejarel vajutage sulatamise

[6puleviimiseks uuesti nuppu Start/+30s.

Tulemus Kui kiipsetamine on I6ppenud, piksub ahi
neli korda ja vilgub teade ,End” (L6pp).
Seejérel pilksub ahi tihe korra minutis.

Allolevas tabelis on toodud erinevad Kiirsulatuse programmid, kogused ja vastavad
juhised. Enne sulatama asumist eemaldage toidult koik pakendid.

Liha, linnuliha ja kala tuleb asetada klaas- voi keraamilisele taldrikule, leib ja kook
majapidamispaberile.

Tahis/Toit | " ortsiont Juhised
suurus
1 200-1500 g | Katke servad alumiiniumfooliumiga. Kui ahi pilkksub, keerake
Liha liha tmber. See programm sobib loomaliha, lambaliha,
sealiha, fileeldikude, pihvide ja hakkliha sulatamiseks.
Laske 20-90 minutit seista.
2 200-1500 g | Katke koivad ja tiivaotsad alumiiniumfooliumiga. Kui ahi
Linnuliha piiksub, keerake linnuliha imber. See programm sobib nii
terve kana kui ka kanatUkkide jaoks.
Laske 20-90 minutit seista.
3 200-1500 g | Katke kala saba alumiiniumfooliumiga. Kui ahi piiksub,
Kala keerake kala imber. See programm sobib nii terve kala kui
ka kalafileede jaoks. Laske 20-80 minutit seista.
4 125-1000 g | Asetage leib horisontaalselt majapidamispaberile ning
Leib/Kook keerake Umber, kui ahi piiksub. Asetage kook keraamilisele
taldrikule ja kui voimalik, keerake Umber, kui ahi piiksub.
(Ahi tédtab edasi ja peatab 66, kui ukse avate.)
See programm sobib igasuguse leiva (nii vilutatud kui ka
terve pétsi) ning kuklite voi baguette'ide sulatamiseks.
Paigutage kuklid ringjalt. See programm sobib igasuguste
pérmitainakUpsetiste, biskviidi, juustukoogi ja lehttaina
sulatamiseks. See ei sobi mure- voi livataigna, puuvilia- ja
kreemikookide ega Sokolaadikattega kookide sulatamiseks.
Laske 10-60 minutit seista.
5 100-600 g | Laotage puuviljad Uhtlase kihina tasasele klaastaldrikule.
Puuviljad See programm sobib kdikidele puuviljadele.
Laske 5-20 minutit seista.
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KONVEKTSIOON

GRILLIMINE

Konvektsioonireziim voimaldab teil valmistada toitu samamoodi nagu tavalises ahjus.
Mikrolainereziimi ei kasutata. Saate seadistada temperatuuri vastavalt vajadusele
vahemikus 40 °C kuni 200 °C. Maksimaalne kipsetusaeg on 60 minutit.
e Kasutage ahjus olevate ndude puudutamisel alati pajakindaid, sest ndud lahevad
vaga kuumaks.
e Paremate kiipsetus- ja pruunistustulemuste saavutamiseks kasutage madalat
resti.
Kontrollige, kas kutteelement on horisontaalasendis. Avage uks ja asetage néu madalale

Grillifunktsiooniga saate toitu kiiresti kuumutada ja pruunistada ilma mikrolaineid

kasutamata.

e Kasutage ahjus olevate néude puudutamisel alati pajakindaid, sest ndud l&hevad

vaga kuumaks.

e Paremate kipsetus- ja grilimistulemuste saavutamiseks kasutage korget resti.

restile pdordalusel.

. Vajutage nuppu Convection (Konvektsioon).

Tulemus Kuvatakse jargmised tahised:
Convection n Lo
P (konvektsioonireZiim)
180°C  (temperatuur)

. Valige temperatuur, vajutades Ulesnoole véi Allanoole

nuppu. (Temperatuur: 40-200 °C, 10 °C vahemik)

1. Avage uks ja asetage toit restile.
wu 2. Vajutage nuppu Grill (Grillimine).
ol Tulemus Kuvatakse jargmised tahised:
) UVU (grillireziim)
e Grili puhul temperatuuri valida ei saa.
3. Valige grilimisaeg, vajutades Ulesnoole v6i Allanoole
N oy D nuppu
1T —) :

e Maksimaalne grilimisaeg on 60 minutit.

@ /+30s

Start

4. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus Grilimine algab.
e Kui klipsetamine on 16ppenud, piiksub
ahi neli korda ja vilgub teade ,End”
(Lopp). Seejérel piksub ahi Ghe korra
minutis.

A
éﬂlﬂ:] e Kui te temperatuuri 5 sekundi jooksul ei seadista,
ligutakse automaatselt klipsetusaja seadistamise
sammu juurde.
[ . Vajutage nuppu Select (Valimine).
Select
. Valige kiipsetusaeg, vajutades Ulesnoole véi Allanoole
[:rllb nuppu. (Kui te ei soovi ahju eelsoojendada, jatke see samm
vahele)
. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus Kipsetamine algab.

D/ +30s

Start

e Kui kiipsetamine on I6ppenud, piksub
ahi neli korda ja vilgub teade ,End”
(LOpp). Seejarel piiksub ahi tihe korra
minutis.
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MIKROLAINETE JA GRILLI KOMBINEERIMINE

Teil on voimalik grillifunktsiooni ja mikrolainekipsetust kombineerida, mis voimaldab nii
kiiret toiduvalmistamist kui ka pruunistamist.

E] Kasutage ALATI ndusid, mis on nii mikrolaineahju- kui ka ahjukindlad. Eriti sobivad on klaas-

voi keraamilised ndud, sest need voimaldavad mikrolainetel toiduaineid thtlaselt [bistada.
E] Kasutage ahjus olevate ndude puudutamisel ALATI pajakindaid, sest ndud I&hevad vaga

kuumaks. Paremate kiipsetus- ja grilimistulemuste saavutamiseks kasutage korget resti.
Avage uks. Asetage toit sellele restile, mis sobib valmistatava toidu jaoks kéige paremini.
Asetage rest podrdalusele. Sulgege uks.

Vajutage nuppu Combi (Kombineeritud).
Tulemus Kuvatakse jargmised tahised:

 — p—

Combi

L ) Cb -1 (mikolained + gri)
2. Valige kuval Cb - 1, vajutades Ulesnoole v6i Allanoole
Y rfia AN nuppu, seejarel vajutage nuppu Select (Valimine).
N Tulemus Kuvatakse jargmised tahised:
— IS UV (mikrolainete ja grilli kombineeritud reziim)
600 W (valjundvdimsus)
3. Valige sobiv véimsustase, vajutades Ulesnoole véi
o ~ Allanoole nuppu, kuni kuvatakse vastav véljundvoimsus
i?i (600, 450, 300 W). Seejérel vajutage nuppu Select

I (Valimine), et voimsustase seadistada.

Ll e Grilli puhul temperatuuri valida ei saa.

o Kuite voimsustaset 5 sekundi jooksul ei seadista, ligutakse
automaatselt klipsetusaja seadistamise sammu juurde.

4. Valige kilpsetusaeg, vajutades Ulesnoole v6i Allanoole

nuppu.
e Maksimaalne kiipsetusaeg on 60 minutit.

5. \Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus
§Z/ +30s o Kombineeritud kilpsetamine algab.
e Kui kiipsetamine on I6ppenud, piiksub ahi
neli korda ja vilgub teade ,End” (L6pp).
Segjarel pilksub ahi Uhe korra minutis.

MIKROLAINETE JA KONVEKTSIOONKUPSETUSE
KOMBINEERIMINE

Kombineeritud kiipsetamise korral kasutatakse nii mikrolaineenergiat kui ka
konvektsioonkuumutust. Eelsoojendamine ei ole vajalik, sest mikrolaineenergia on kohe
saadaval.
Kombineeritud reZiimiga saab valmistada paljusid toitusid, eelkoige:
e liha- ja linnulihapraade;
e pirukaid ja kooke;
e muna- ja juusturoogasid.
E—] Kasutage ALATI ndusid, mis on nii mikrolaineahju- kui ka ahjukindlad. Eriti sobivad
on klaas- voi keraamilised noud, sest need voimaldavad mikrolainetel toiduaineid
! Uhtlaselt 1abistada.
E—] Kasutage ahjus olevate ndude puudutamisel ALATI pajakindaid, sest néud lahevad
vaga kuumaks. Paremate kipsetus- ja pruunistustulemuste saavutamiseks kasutage
madalat resti.

Avage uks. Asetage toit pddrdalusele voi madalale restile ja see omakorda podrdalusele.
Sulgege uks. Kitteelement peab olema horisontaalasendis.

Vajutage nuppu Combi (Kombineeritud).
Tulemus Kuvatakse jargmised tahised:

Cb-1  (mikrolained + grill)

1 Combi

2. Valige kuval Cb - 2, vajutades Ulesnoole v5i Allanoole
A nuppu, seejarel vajutage nuppu Select (Valimine).

—— Tulemus Kuvatakse jargmised tahised:
b el (mikrolainete ja konvektsioonkipsetuse
kombineeritud rezim)
' 600 W (véljundvaimsus)
3. Valige sobiv véimsustase, vajutades Ulesnoole véi
o N Allanoole nuppu, kuni kuvatakse vastav valjundvoimsus
[j?i] (600, 450, 300, 180, 100 W). Seejarel vajutage nuppu
n Select (Valimine), et voimsustase seadistada.
Siec] e Kui te voimsustaset 5 sekundi jooksul ei seadista,

ligutakse automaatselt kilpsetusaja seadistamise
sammu juurde. (Vaikimisi: 180 °C)
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4. Valige sobiv temperatuur, vajutades Ulesnoole voi
Allanoole nuppu. (Temperatuur: 200-40 °C.)

Seejérel vajutage nuppu Select (Valimine), et temperatuur
n seadistada.

— e Kui te temperatuuri 5 sekundi jooksul ei seadista,
ligutakse automaatselt klipsetusaja seadistamise
sammu juurde.

5. Valige kiipsetusaeg, vajutades Ulesnoole véi Allanoole
éﬁl&] UpPU.

e Maksimaalne kipsetusaeg on 60 minutit.

6. Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus

e Kombineeritud kiipsetamine algab.
e Ahi soojendatakse vajaliku temperatuurini
ning seejérel jatkub kipsetusaja I6puni

® /+30s

Start

mikrolainefunktsiooniga kiipsetamine.
I e Kui kiipsetamine on I6ppenud, piksub
ahi neli korda ja vilgub teade ,End”
(LOpp). Seejérel piksub ahi tihe korra
minutis.
TARVIKUTE VALIMINE

Tavaliseks konvektsioonkipsetuseks on vaja ahjundusid.
Kasutada tuleks ainult selliseid ahjundusid, mida kasutate
tavaahju puhul.

Mikrolaineahjukindlad ndud ei sobi tavaliselt
konvektsioonkipsetuseks; drge kasutage plastkarpe ega
-ndusid, pabervorme, majapidamispaberit jne.

Kui soovite kasutada kombineeritud kiipsetusreziimi (mikrolained ja grill voi
konvektsioonkupsetus), asutage ainult selliseid néusid, mis on nii mikrolaineahju- kui ka
ahjukindlad.

Lisateavet sobivate ndude ja sd0giriistade kohta leiate kiipsetusndudega seotud
juhistest Ik 30-31.

LAPSELUKUFUNKTSIOONI KASUTAMINE

Teie mikrolaineahjul on olemas spetsiaalne lapselukuprogramm, mis voimaldab ahju
lukustada, et lapsed voi kogenematud inimesed ei saa seda juhuslikult sisse lulitada.

1. Vajutage samaaegselt Ulesnoole ja Allanoole nuppe.
(Hoidke all 3 sekundit.)
Tulemus
Vo e, N ® Ahion lukustatud (lihtki funktsiooni
G I valida ei saa).
e FEkraanil kuvatakse ,L".
| o ~ 2. Lukustuse tihistamiseks vajutage samaaegselt Ulesnoole
:Fb ja Allanoole nuppe. (Hoidke all 3 sekundiit.)
Tulemus Ahju saab jdlle tavalisel viisil kasutada.

POORDALUSE SISSE-/VALJALULITAMISE
FUNKTSIOONI KASUTAMINE

Nupp Turntable on/off (Pd6rdalus sisse/valja) voimaldab teil kasutada tervet ahju
téitvaid suuri nusid, peatades pédrdaluse podriemise (ainult kasitsi kiipsetusrezim).
Sellisel juhul on tulemused kehvemad, kuna kiipsetamine ei ole nii Uhtlane.
Soovitame teil poole kiipsetusaja méddudes ndud kasitsi pddrata.
A\ Arge kunagi kasutage poérdalust, kui ahjus pole toitu.
rowtust - Pohjus: see voib pdhjustada tulekahju voi seadet kahjustada.

1. Vajutage nuppu Turntable on/off (Pé6rdalus sisse/vilja).

, oo Tulemus Podrdalus ei poorle.
O Kuvatakse jargmised tahised:
2. Kui soovite pddrdaluse pdodrlemise uuesti sisse lUlitada,
Tt monof vaj'y't'age taas puppu'jl'yrntable on/off
] (Podrdalus sisse/vilja).

Tulemus Podrdalus poorleb.

Nupp Turntable on/off (Pd6rdalus sisse/valja) on saadaval ainult késitsi
kipsetusreZiimi puhul.
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KASITSI KROBESTUSFUNKTSIOONI KASUTAMINE (KASUTAMISEKS
AINULT MUDELITE MC28H5015C* JA MC28H5015Z* PUHUL)

Tavaliselt muutuvad kondiitritooted ja pitsa mikrolaineahjus kipsetamisel véi grill-/

konvektsioonahju grillimis- véi mikrolainereziimi kasutamisel natsketeks. Samsungi NN 8. Valige kipsetusaeg, vajutades Ulesnoole ja Allanoole nuppe,
krobestusalus aitab teil valmistada krobedat toitu. e — kuni kuvatakse sobiv kiipsetusaeg.
Krobestusalust saab kasutada peekoni, munade, vorstikeste jms valmistamiseks.

9. Vajutage nuppu Start/+30s.

@ /+30s Tulemus Klpsetamine algab.
1 Start o Kui kiipsetamine on Ioppenud, piiksub ahi
Krobestusalus Madal rest Kérge rest L ) neli korda ja vilgub teade ,End” (Lopp).
Seejérel pilksub ahi (ihe korra minutis.
1
1. Ee\‘soqendage krobegtgsalus, nag'u Ulevalpool kireldatud. Enne krébestusaluse kasutamist eelsoojendage seda, valides kombineeritud reziimi
2. Kuikiipsetate peekonit ja mune, pintseldage alust eelnevalt 3-5 minutiks:
uug;m‘b._' 3 ihga, o t0|'t skazj\l;s meel?lvalkuldse valmuse. e Konvektsiooni (200 °C) ja mikrolainete kombinatsioon (v6imsustase 600 W);
) 4' Asetage Lo'tbm estlusa uske el. ! —y o Grill ja mikrolainete kombinatsioon (véimsustase 600 W).
. Asetage krobestusalus mikrolaineahju metallrestile (voi R . . .
v el A odordalusele). E-] Kasutage alati pajakindaid, kuna krobestusalus 1&heb véga kuumaks.
5. Vajutage nuppu Combi (Komblr]eerltud). Valige (£) Pidage megles, et krobestusalusel on teflonpind, mis ei ole kraapimiskindel. Arge
- kombineeritud reziim, vajutades Ulesnoole ja Allanoole ! kasutage krdbestusalusel nuga véi muid teravaid esemeid.
—= nuppe. Seejdrel vajutage nuppu Select (Valimine).
Chb-1 (mikrolained + gril) KrlébTestulsaluse rr&nqyitustg valtimiseks kasutage plastist tarvikuid voi eemaldage
Cb-2  (mikrolained + konvektsioon) {oitaluseft enne lantioikamist,
i o ) N B Arge asetage krébestusalusele mitte-kuumakindlaid ndusid, nt plastkausse.
v o A 6. Valige sobiv vimsustase, vajutades Ulesnoole v6i Allanoole )
S — nuppu, kuni kuvatakse vastav valjundvoimsus. Seejérel E-] Arge kunagi asetage krobestusalust ahju iima pddrdaluseta.
n vajutage nuppu Select (Valimine), et voimsustase seadistada. ; )
— o Kuite viimsustaset 5 sekundi jooksul ei seadista, ligutakse | 1 (£) Krobestusaluse puhastamine
automaatselt kiipsetusaja seadistamise sammu juurde. Puhastage krobestusalust sooja vee ja puhastusvahendiga ning loputage puhta

veega.
7. Kuikasutate reZiimi mikrolained + konvektsioon, valige sobiv

ternperatuur, vajutades Ulesnoole ja Allanoole nuppe 14 Arge kasutage kilirimisharja véi kdva svammi, sest need kahjustavad aluse

7

Vgl AN iSpi
Seejarel vajutage nuppu Select (Valimine), et temperatuur pealispinda.
I seadistada. N o (£) Pidage meeles
= *  Kuite voimsustaset 5 sekundi jooksul ei seadista, ligutakse Krobestusalus i ole ndudepesumasinakindel.

automaatselt klipsetusaja seadistamise sammu juurde.
(Vaikimisi: 180 °C)
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AURUTUSFUNKTSIOONI KASUTAMINE (KASUTAMISEKS
AINULT MUDELITE MC28H5015F* JA MC28H5015Z* PUHUL)

Aurutusfunktsiooni puhul kasutage plastist aurutajat.
Kdigepealt asetage plastist aurutaja pdérdaluse keskele ja sulgege uks.

1. Vajutage nuppu Microwave (Mikrolaine).
Mic\m_wlz;ve
v - A~ 2. Vajutage Ulesnoole ja Allanoole nuppe, kuni kuvatakse sobiv
voimsustase. Seejérel vajutage nuppu Select (Valimine), et
I voimsustase seadistada.
— o Kuite voimsustaset 5 sekundi jooksul ei seadista, ligutakse
automaatselt klipsetusaja seadistamise sammu juurde.

3. Valige kiipsetusaeg, vajutades Ulesnoole ja Allanoole nuppe.

A4 B84 N\

C__— 1T )

D/ +30s

Start

L)

Vajutage nuppu Start/+30s.
Tulemus Kiipsetamine algab.
o Kui klipsetamine on [6ppenud, piksub ahi nel
korda ja vilgub teade ,End” (Lopp). Seejérel
pilksub ahi Uhe korra minutis.

KASITSIAURUTUSE SEADED
Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)

ArtiSokid 300 g (1-2 tk) 900 W 5-6
Juhised
Loputage ja puhastage artiSokid. Asetage kaussi.
Lisage 1 spl sidrunimahla. Katke kaanega. Laske 1-2 minutit seista.

Varske koogivili 300¢g 900 W 4-5
Juhised
Kaaluge kédgiviliad (nt brokolidisikud, lillkapsadisikud, porgandid,
paprika) parast pesemist, puhastamist ja Uhtlase suurusega
tlikkideks Ioikamist. Asetage korv kaussi. Asetage kddgiviljad
Uhtlaselt korvi laiali. Lisage 2 spl vett. Katke kaanega.
Laske 1-2 minutit seista.

Kilmutatud 3009 600 W 7-8

Asetage kllmutatud kdogiviliad kausis asuvasse korvi.
Lisage 1 spl vett. Katke kaanega. Pérast kiipsetamist ja ooteaega
segage korralikult. Laske 2-3 minutit seista.

Aurutamise napunéide

Aurutaja osad

Kauss + Kaas

Kauss sisestatava alusplaadiga + Kaas
Eesti - 27

Vérske kalafilee

300 g 1. samm: 900 W 1-2
2. samm: 450 W 5-6

Juhised

Loputage ja valmistage ette kalafilee, nt saida, meriahven voi [6he.
Piserdage sidrunimahlaga. Asetage korv kaussi. Asetage fileetiikid
Uksteise korvale. Lisage 100 ml kulma vett. Katke kaanega.

Laske 1-2 minutit seista.

Kanafilee

3009 1. samm: 900 W 1-2
2. samm: 600 W 7-8

Juhised

Loputage kanafileed. Tehke filee pinnale noaga 2-3 sisseldiget.
Asetage korv kaussi. Asetage kanafileetikid Uksteise korvale.
Lisage 100 ml kulma vett. Katke kaanega. Laske 1-2 minutit seista.

(fitkub)
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Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)
Riis 250 g 900 W 15-18
Juhised
Asetage eeltéddeldud riis kaussi. Lisage 500 ml kiilma vett.
Katke kaanega. Parast kipsetamist laske valgel riisil 5 minutit ja
pruunil riisil 10 minutit seista. Laske 5-10 minutit seista.
Koorega 500 g | oow | 7.8
kiipsetatud Juhised
kartulid Kaaluge ja loputage kartulid ning asetage kaussi.
Lisage 3 spl vett. Katke kaanega. Laske 2-3 minutit seista.
Hautis 4009 | eow | 5.6
(jahutatud) Juhised

VARDAS KUPSETAMINE
(KASUTAMISEKS AINULT MUDELI MC28H5015Z* PUHUL)

Klpsetusvarras on kasulik grillimisel, kuna liha ei ole vaja Umber keerata. Seda saab
kasutada mikrolainete ja konvektsioonkiipsetuse kombineeritud reziimiga.

E—] Veenduge, et liha mass on vardas Uhtlaselt jaotatud ja varras péérleb thtlaselt.
Kasutage ahjus olevate ndude puudutamisel alati pajakindaid, sest néud lahevad

vaga kuumaks.

. LUkake kipsetusvarras liha keskele.

Naéide. LUkake varras kana selgroo ja rinnaku
vahele. Asetage varras klaasnousse pusti
ning klaasndu omakorda pddrdalusele. Liha
tohusamaks pruunistamiseks pintseldage

seda virtsdliga.

. Vajutage nuppu Combi (Kombineeritud).

Asetage hautis kaussi. Katke kaanega. Combi Tulemus Kuvatakse jargmised tahised:

Segage korralikult enne seisma jatmist. Laske 1-2 minutit seista. L Cb-1  (mikrolained + gril)
Moositéidisega 1509 ‘ 600 W ‘ 1-2 . Valige kuval Cb - 2, vajutades Ulesnoole véi Allanoole
kiilmutatud Juhised VPPN nuppu, seejérel vajutage nuppu Select (Valimine).
parmipirukas | Niisutage taidisega piruka pinda kiilma veega. Tulemus  Kuvatekse jargmised tahised:

Asetage 1-2 pirukat teineteise korvale korvi. Asetage korv kaussi. h MNep (mikrollainelte ja k(fpvektsioonkUpsetuse

Katke kaanega. Laske 2-3 minutit seista. kombineeritud reziim)
Puuviljakompott 250 g 900 W 3-4 600W  (vlundvoimsus)

Juhised . Valige sobiv véimsustase, vajutades Ulesnoole voi

Kaaluge varsked puuviliad (nt dunad, pirnid, ploomid, aprikoosid, v oa A Allanoole nuppu, kuni kuvatakse vastav valjundvoimsus

mangod, ananass) parast koorimist, pesemist ja thtlase suurusega C—T1 ) (600, 450, 300 180, 109 W). Seejarel vgjutage nuppu

tikkideks/kuubikuteks I6ikamist. Asetage kaussi. I Select (Valimine), et voimsustase seadistada.

Lisage 1-2 spl vett ja 1-2 spl suhkrut. Katke kaanega.
Laske 2-3 minutit seista.

o Kuite vdimsustaset 5 sekundi jooksul ei seadista,
ligutakse automaatselt klipsetusaja seadistamise
sammu juurde. (Vaikimisi: 180 °C)
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KEBABIVARRASTEGA MITMIKVARDA KASUTAMINE

5. Valige sobiv temperatuur, vajutades Ulesnoole vi Allanoole 1. Mitmikvardaga kebabi valmistamiseks kasutage 6 varrast.
Vo, A nuppu. (Temperatuur: 200-40 °C.) Seejérel vajutage nuppu 2 P KGikidel ol vordne K o
— — Select (Valimine), et temperatuur seadistada. - Fange kolkidele varrasiele vorane Kogus toitu.
. *  Kui te temperatuuri 5 sekundi jooksul i seadiste, 3. Asetage kilpsetusvarras klaasndusse, seejérel asetage sellesse mitmikvarras.
— I||gutaksg automaatseft kipsetusaja seadistamise 4. Asetage klaasndu koos mitmikvardaga podrdaluse keskele.
sammu juurde.
6. Valige kipsetusaeg, vajutades Ulesnoole vGi Allanoole Enlne gr||\|m!se alusltaml\.st veenduge, et grilimise kitteelement oleks Giges asendis
NN nuppU ahju tagaseinas, mitte Uleval.
* Maksimaalne kiipsetusaeg on 60 minutit MITMIKVARDA EEMALDAMINE AHJUST PARAST GRILLIMIST
7. Vajutage nuppu Start/+30s. 1
TuIemgus 1. Kasutage pajakindaid, et votta klaasndu koos mitmikvardaga ahjust vélja, kuna see
*  Kombineeritud kilpsetamine algab. on vaga kuum.
* Ahisoojendatakse vajaliku 2. Eemaldage mitmikvarras varda alusest samuti pajakinnastega.
temperatuurini ning seejarel ' ; o .
@ /4308 jatkub kiipsetusaja Ipuni 3. Eerr:]?tldage ettevaatlikult vardad ja kasutage toidutlikkide varrastelt eemaldamiseks
Start mikrolainefunktsiooniga kipsetamine. anvitt
L ) *  Kuikiipsetamine on Ioppenud, piksub ahi (&) Mitmikvarras ei sobi nGudepesumasinas pesemiseks. SeetGttu peske seda kéisitsi
neli korda ja vilgub teade ,End” (Lopp). ' sooja vee ja nGudepesuvedelikuga. Parast kasutamist eemaldage vertikaaine
Sesgjérel piiksub ahi tihe korra minutis. mitmikvarras ahjust.
o Kuiliha on téielikult kipsenud, eemaldage
ettevaatlikult varras, kasutades oma kéte
kaitsmiseks pajakindaid.

VERTIKAALSE MITMIKVARDA KASUTAMINE

MITMIKVARRAS KEBABI VALMISTAMISEKS

Kuue kebabivardaga mitmikvarda abil saate holpsasti grillida liha, linnuliha, kala, kddgiviju (nt
sibulat, paprikat voi suvikdrvitsat) ja puuvilju, mis on tikkideks Ioigatud. Saate valmistada eespool
nimetatud toiduaineid kebabivarraste abil, kasutades konvektsiooni- voi kombineeritud reziimi.

oL W | & | S

Kebabi ajam,
praevarras

Mitmikvarras Klpsetusvarras Klaasndu
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LOHNAEEMALDUSE FUNKTSIOONIDE KASUTAMINE

Kasutage seda funktsiooni pérast tugeva Iohnaga toitude kipsetamist voi juhul, kui ahju
on tekkinud palju suitsu. Kéigepealt puhastage ahju sisemus.

=

Deodorisation

1.

Vajutage nuppu Deodorisation (Lohnaeemaldus), et see
kaivituks automaatselt parast seda, kui olete puhastamise
[petanud.

@ L6hnaeemalduse ajaks on madratud 5 minutit.

N

Toidu valmistamiseks mikrolaineahjus peavad mikrolained toiduaineid ,|abistama’, iima et
nad kasutatavatelt noudelt tagasi peegelduksid voi neisse neelduksid.

Seet6ttu tuleb sobivaid ndusid hoolega valida. Kui néul leidub mérge mikrolaineahju-
kindluse kohta, ei pea te muretsema.
Jérgnevas tabelis on dra toodud erinevate ndude tutbid koos markustega selle kohta,
kas ja kuidas neid mikrolaineahjus kasutada tohib.

Mikrolaineahju

No6u kindel Mérkused
Saate Lohnaeemalduse aega ka reguleerida, vajutades nuppu Start/+30s. — - — -
Alumiiniumfoolium /X Voib kasutada véikestes kogustes, kaitseks
@ Maksimaalne I6hnaeemaldusaeg on 15 minutit. . lleklpsetamise eest. Kaarleek voib tekkida
juhul, kui foolium jaéb ahju seinale liga
HELISIGNAALI VALJALULITAMINE : : lahedale voi kui seda onliga pallu.
Kui soovite, vdite helisignaali ka vala lilitad. Glasuuritud taldrik v Arge eelkuumutage Ule kaheksa minuti.
Portselan ja v Portselan, keraamika, glasuuritud savinoud
1. Vajutage samaaegselt nuppe Start/+30s ja Stop/Eco savindud ja luuportselan on sobivad, kui neil puudub
Qrt Qe (Peatamine/Energiasasst). (Hoidke all 1 sekund.) metall&ar.
Tulemus Ahi ei pitksu, et téhistada funktsiooni 1Gppu. Uhekordsed / Méned kilmutatud toidud on sellistes
1| poliiesterpakendid pakendites.
2. Helisignaali uuesti sisselulitamiseks vajutage taas Kiirtoidupakendid
/+30s i
Siop 1 Eo g - samaaeg§ et nuppe_Stﬂ/+305 la Stop/Eco ¢ Polistureentopsid / Nendes voib toitu soojendada. Liigsel
(Peatamine/Energiasaast). (Hoidke all 1 sekund.) Lo o o
A N ja -ndud kuumutamisel vaib pollstiireen sulama
Tulemus Ahi tootab tavapéraselt. hakata
¢ Paberkotid voi X Voivad sittida.
ajalehed
Ll Umbertsddeldud X Vi pohjustada kaarleeki.
paber voi
metalladred
Klaasnoud
¢ Ahju- ja lauanéud v/ Kui neil ei ole metallari, voib neid kasutada.
e Peenemad / Nendes voib soojendada toitu voi vedelikke.
klaasndud Jarsul kuumutamisel voib dmem klaas
puruneda voi mdraneda.
e Klaaspurgid v/ Purkidelt tuleb kaas eemaldada. Sobivad

ainult toidu soojendamiseks.
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Néu Mikrolaineahju Mérkused
kindel
Metall
e Noud X V6ivad pohjustada kaarleeki voi stttimist.
o Killmikukottide X
sulgurid

Paber

e Taldrikud, / LUhikeseks kipsetuseks voi soojendamiseks.
tassid, salvrétid, Ka liigse niiskuse imamiseks.
kobgipaber

o Umbertsddeldud X \6i pohjustada kaarleeki.

paber

Plast

e Hoiunoud / Eeskétt kuumakindel termoplast. Moni muu
plast voib korgel temperatuuril koverduda voi
vérvi muuta. Arge kasutage melamiinplasti.

e Toidukile / \V6ib kasutada niiskuse sailitamiseks. Ei tohiks
vastu toitu puutuda. Kile eemaldamisel olge
ettevaatlik (kuum aur)!

e Kiimikukotid /X Ainult keedetavad voi ahjukindlad. Ei tohiks
olla 6hukindlad. Vajaduse korral torgake
kahvliga augud sisse.

Vaha- voi / \oib kasutada niiskuse séilitamiseks ja

kiipsetuspaber pritsmete valtimiseks.

/  :Soovitatav

/X  :Kasutage ettevaatlikult X

: Ei ole ohutu

Kupsetamisjuhised

MIKROLAINED

Mikrolaineenergia I&bistab toiduained ja see neeldub toidus leiduva vee, rasva ja
suhkruosakeste poolt.

Mikrolained panevad toidus olevad molekulid kiiresti likuma. See molekulide kiire likumine
tekitab hoordumist, mis tekitab kipsemiseks vajalikku soojust.

KUPSETAMINE

Mikrolainekuipsetuseks sobivad noud

Noud peavad olema sellised, mis voimaldavad mikrolaineenergial neid voimalikult tohusalt
|8bistada. Metall, nt roostevaba teras, alumiinium ja vask, peegeldavad mikrolained néude
pinnalt tagasi; labistatavad materjalid on aga keraamika, klaas, portselan ja plast ning
paber ja puit. Seega mikrolaineahjus ei tohi toitu metallndudes valmistada.

Mikrolainekiipsetuseks sobivad toidud

Mikrolaineenergia abil saab valmistada paljusid toite, nt vérskeid ja kilmutatud kddgivilju,
puuvilju, pastat, riisi, teraviljatoite, ube, kala ja liha. Samuti sobib mikrolaineahjus
valmistada kastmeid, kreeme, suppe, aurutatavaid magustoite, hoidiseid véi tSatnit.
Uldiselt sobib mikrolainekiipsetus enam-vahem kaigi toitude puhul, mida valmistatakse
ka tavalises kiipsetusahjus. Voi ja Sokolaadi sulatamine (8hemalt vt jaotist népunaidete,
tehnika ja néuannete kohta).

Katmine kiipsetamise ajal

Toidu katmine kiipsetamise ajal on vaga tahtis, sest paisuv vesi toimib auruna ja aitab
kaasa kipsemisprotsessile. Toitu voib katta mitmel moel: nt keraamilise taldriku, plastist
kaane voi mikrolaineahjukilega.

Ooteajad
Klpsetamisaja Ioppedes tuleb toidul lasta veidi aega seista, et toidu temperatuur jouaks
Uhtlustuda.
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Kupsetusjuhised kiilmutatud kédgivilja valmistamiseks Kipsetusjuhised véarske kddgivilja valmistamiseks

Kasutage sobivaid kaanega kuumakindlaid klaasndusid. Klipsetage kaetult minimaalse Kasutage sobivaid kaanega kuumakindlaid klaasndusid. Lisage 30-45 ml kilma

ajaga - vt tabelit. Jatkake kipsetamist soovitud tulemuste saavutamiseni. vett (2-3 spl) iga 250 g kohta, kui pole soovitatud teistsugust veekogust — vt tabelit.
Segage kaks korda kiipsetamise ajal ja Uks kord parast kiipsetamist. Parast valmimist Kipsetage kaetult minimaalse ajaga — vt tabelit. Jatkake kiipsetamist soovitud tulemuste
lisage soola, Urte voi void. Ooteajal katke kinni. saavutamiseni. Segage Uks kord kipsetamise ajal ja (ks kord pérast valmimist. Parast
3 T - N valmimist lisage soola, Urte véi void. Katke ooteajaks (3 minutit) kinni.
Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min) Napuniide! Loigake kodgivilad hesuurusteks tikkideks. Mida vaiksemad tiikid,
Spinat 1509 600 W 5-6 seda lihem on kipsetusaeg.
Juhised Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)
Lisage 15 ml (1 spl) klilma vett. . "
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. Brokoli ggg g ow 47/f 85
Brokoli 3009 | 600 W | 8-9 ' Juhised
Juhised Jaotage Uhesuurusteks disikuteks. Paigutage varreosad keskele.
Lisage 30 ml (2 spl) kiima vett. Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. Rooskapsas 2504 ‘ 200 W ‘ 6.6
Herned 309 | eo0w 7-8 Juhised
Juhised Lisage 60-75 ml (5-6 spl) vett.
Lisage 15 ml (1 spl) kiilma vett. , Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. Porgandid 250 g ‘ 900 W ‘ 4155
Rohelised oad 3009 | 600 W 715-81% Juhised
Juhised Loigake porgandid Uhesuurusteks tikkideks.
Lisage 30 ml (2 spl) kiima vett. Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. Lillkapsas 250 g 900 W 5-5%
Kébgiviljasegu 3009 | 600 W 78 5009 78
(porgandid/ Juhised ! Juhised
herned/mais) Lisage 15 mi (1 sp) kiiima vett. Jaotage Uhesuurusteks Gisikuteks.
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista Suured 6isikud poolitage. Paigutage varreosad keskele.
: Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
06givilj 300 600 W 7Y2-82
KoGgiviiasegu 9 | wor Suvikarvits 250 900 W 441
(hiinaparane) | j hised
Lisage 15 ml (1 spl) kiilma vett. J%'h'se" L o
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista. Viilutage suvikorvits. Lisage 30 ml (2 spl) vett voi veidi void.
Klpsetage kergelt. Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
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Kupsetusjuhised riisi ja pasta valmistamiseks

Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)
Baklazaan 2509 900 W 3%-4
Juhised
L6igake baklazaan véikesteks 0ikudeks ja piserdage
1 spl sidrunimahlaga. Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Porrulauk 250 g 900 W 4-4's
Juhised
LOigake porrulauk paksudeks viiludeks.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Seened 125¢g 900 W 115-2
250 g 21-3
Juhised i
Valmistage ette terved véiksed voi suuremad viilutatud seened. Arge
lisage vett. Piserdage sidrunimahlaga. Maitsestage soola ja pipraga.
Norutage enne serveerimist. Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Sibulad 250 | 900 W | 5-5%
Juhised
Viiilutage v6i poolitage sibulad. Lisage vaid 15 ml (1 spl) vett.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Paprika 250 g | 900 W | 45
L6igake paprika dhukesteks ribadeks.
Kartulid 250¢g 900 W 4-5
5009 7-8
Juhised
Kaaluge kooritud kartulid; 16igake pooleks voi sektoriteks.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Nuikapsas 2509 900 W 5%-6
Juhised

Loigake nuikapsas véikesteks kuubikuteks.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.

Riis Kasutage suurt kaanega kuumakindlat klaasnoud - riis paisub
valmimise ajal kaks korda. Katke kaanega.
Péarast klipsetamist ja enne ooteaega segage, lisage soola voi Urte ja
void.
Markus. Klpsetusaja I6ppemisel ei pruugi kogu vesi olla riisi imbunud.
Pasta Kasutage suurt kuumakindlat klaasnéud. Lisage keev vesi, veidi soola
ja segage hoolikalt. Kiipsetage iima kaaneta.
Segage aeg-ajalt klipsetamise ajal ja pérast seda. Katke ooteajaks
kinni ja norutage hoolikalt.

Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)
Valge riis 250 ¢ 900 W 15-16
(keedetud) 3759 17%-18Y

Juhised
Lisage topeltkogus kilma vett.
Enne serveerimist laske 5 minutit seista.
Pruun riis 250 g 900 W 20-21
(keedetud) 3759 22-23
Juhised
Lisage topeltkogus kilma vett.
Enne serveerimist laske 5 minutit seista.
Riisisegu 250 | 900 W | 16-17
(riis + vesiriis) Juhised
Lisage 500 ml kilma vett. Enne serveerimist laske 5 minutit seista.
Viljasegu 250 | 900 W | 17-18
(riis + teravili) Juhised
Lisage 400 ml kiilma vett. Enne serveerimist laske 5 minutit seista.
Pasta 250 g | 900 W | 10-11
Juhised

Lisage 1000 ml kuuma vett.
Enne serveerimist laske 5 minutit seista.
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SOOJENDAMINE

IMIKUTOIDU SOOJENDAMINE

Vorreldes tavalise ahjuga saab mikrolaineahjus toitu soojendada véga kiiresti.

Kasutage jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja kiipsetusaegu juhisena. Tabelis
toodud ajad on méeldud toatemperatuuril olevatele vedelikele (+18 kuni +20 °C) voi
jahutatud toiduainetele (+5 kuni +7 °C).

Paigutamine ja katmine

Valtige suurte toiduainete, nt suurte lihatiikkide, soojendamist — need voivad enne
keskosa soojenemist valjastpoolt kdrbema minna voi kuivada. Paremini dnnestub
vaiksemate portsjonite soojendamine.

Voimsustasemed ja segamine

Mane toidu puhul on sobivaks véimsuseks 900 W, kuid monede soojendamisel tuleb
kasutada véiksemat voimsust — 600 W, 450 W voi isegi 300 W.

Tapsemad andmed leiate tabelist. Uldiselt on soojendamisel parem rakendada véiksemat
voimsust, kui toit on 6rna konsistentsiga voi kui seda on palju voi kui see voib tdendoliselt
kiiresti kuumeneda (nt lihapirukad).

Segage toitu hoolikalt voi keerake see soojendamise ajal imber — nii saate parima
tulemuse. Voimalusel segage ka enne serveerimist.

Erilist tahelepanu tuleb pddrata imikutoidu ja -jookide soojendamisele. Akilise
keematousmise valtimiseks ja poletuste arahoidmiseks segage vedelikke enne
soojendamist, soojendamise ajal ja ka pérast seda. Ooteajal hoidke neid mikrolaineahjus.
Soovitatav on vedelikku asetada plastlusikas voi klaasist pulk. Hoiduge toidu
Ulekuumutamisest (ja seega rikkumisest). Toitu on soovitatav soojendada pigem lihema
aja valtel ja hiliem vajaduse korral aega veidi juurde lisada.

Soojendamine ja ooteajad

Toidu esmakordsel soojendamisel on kasulik vajaminev aeg tuleviku tarbeks Ules mérkida.

Alati tuleks veenduda, et soojendatav toit oleks labinisti soe.
Parast soojendamist jétke toit veidikeseks seisma, et temperatuur Uhtlustuks.
Soovitatav ooteaeg parast soojendamist on 2-4 minutit, kui tabelis pole pakutud

teistsuguseid aegu. Erilist tAhelepanu tuleb pddrata imikutoidu ja -jookide soojendamisele.

Vit ka ohutusjuhiseid kasitlevat jaotist.

VEDELIKE SOOJENDAMINE

Parast véljalllitamist tuleks toit alati jatta véhemalt 20 sekundiks ahju seisma, et
temperatuur jouaks Uhtlustuda. Vajaduse korral segage kuumutamise ajal; parast
kuumutamist segage ALATI. Akilise keematdusmise valtimiseks ja poletuste
drahoidmiseks tuleks joogi sisse panna lusikas voi klaasist pulk ja segada nii enne
soojendamist, soojendamise ajal kui ka pérast seda.

IMIKUTOIT

Kallake stigavamale keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega. Parast soojendamist
segage hoolikalt! Jatke 2-3 minutiks enne lapsele andmist seisma. Segage uuesti ja
kontrollige temperatuuri. Soovitatav serveerimistemperatuur: vahemikus 30-40 °C.
IMIKU PIIM

Kallake piim steriliseeritud klaaspudelisse. Arge kinni katke. Arge kunagi jatke
soojendamisel lutti pudelile, sest nii vaib pudel tlekuumenemise tottu I16hkeda. Enne
ooteaega ja enne lapsele andmist raputage pudelit hoolikalt! Enne lapsele andmist
kontrollige alati hoolikalt piima temperatuuri. Soovitatav serveerimistemperatuur: u 37 °C.

MARKUS

Poletuste valtimiseks tuleb imikutoitu enne lapsele andmist eriti tahelepanelikult kontrollida.
Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

Vedelike ja toidu soojendamine

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)
Joogid 150 ml (1 tass) 00 W 1-1%
(kohv, tee ja vesi) 300 ml (2 tassi) 2-215
450 ml (3 tassi) 3-3%
600 ml (4 tassi) 3Ve-4
Juhised

Kallake tassidesse ja soojendage iima kaaneta.

1 tass keskele, 2 tassi vastakuti ja 3 tassi ringjalt.
Laske mikrolaineahjus seista ning segage hoolikalt.
Enne serveerimist laske 1-2 minutit seista.

Supp (jahutatud) 2509 00 W 212-3
350 g 3-3%
4509 31h-4
550 g 4%5-5
Juhised

Kallake stigavamale keraamilisele taldrikule voi kaussi.
Katke plastkaanega. Pérast soojendamist segage hoolikalt.
Enne serveerimist segage veel kord.

Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista.

Eesti - 34



Imikutoidu ja piima soojendamine

Toit

Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)

Soojendamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu.

Hautis (jahutatud)

350¢g 600 W 4%2-5V2

Juhised

Pange hautis stigavamale keraamilisele taldrikule. Katke
plastkaanega. Segage aeg-ajalt soojendamise ajal ning veel
kord enne seisma jatmist ja serveerimist.

Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista.

Toit

Portsjoni suurus Voimsus Aeg

Imikutoit
(kodgiviljad + liha)

190 ¢ 600 W 30s

Juhised

Kallake stigavamale keraamilisele taldrikule. Kipsetage kaetult.

Segage parast kiipsetamist. Enne lapsele andmist segage
hoolikalt ja kontrollige temperatuuri.
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista.

Imikule méeldud
puder

(teravili + piim +
puuvili)

190 ¢ ‘ 600 W ‘ 20s

Juhised

Kallake stigavamale keraamilisele taldrikule. Kupsetage kaetult.

Segage parast kiipsetamist. Enne lapsele andmist segage
hoolikalt ja kontrollige temperatuuri.
Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista.

Pasta kastmega 3509 \ 600 W [ 3%4%
(jahutatud) Juhised
Pange pasta (nt spagetid voi munanuudlid) tasasele
keraamilisele taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega.
Enne serveerimist segage.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Taidetud 3509 T 45
pastatooted Juhised
kastmega Pange téidetud pastatooted (nt ravioolid, tortellinid)
(jahutatud) sligavamale keraamilisele taldrikule. Katke plastkaanega.
Segage soojendamise ajal paar korda ning ka enne seisma
jatmist ja serveerimist.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.
Valmistoit 3509 600 W 41-5
(jahutatud) 450 g 5%:-61%
Juhised

Pange 2-3 jahutatud komponendist koosnev roog
keraamilisele taldrikule. Katke mikrolaineahjukilega.
Enne serveerimist laske 3 minutit seista.

Imikule moéeldud
piim

100 ml 300W 30-40s
200 ml Tminkunitmin 10 s
Juhised

Segage Vvoi raputage hoolikalt 18bi ja kallake steriliseeritud
Klaaspudelisse. Asetage pddrdaluse keskele. Arge kasutage
kaant. Enne lapsele andmist raputage hoolikalt ja kontrollige
temperatuuri. Enne serveerimist laske 2-3 minutit seista.

Serveerimisvalmis
juustufonditi
(jahutatud)

4009 600 W 6-7

Juhised

Pange serveerimisvalmis juustufondlit sobiva suurusega
kuumakindlasse kaanega klaasndusse. Segage aeg-ajalt

nii soojendamise ajal kui ka parast seda. Enne serveerimist
segage hoolikalt. Enne serveerimist laske 1-2 minutit seista.
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SULATAMINE

Mikrolained on t6hus viis kilmutatud toidu sulatamiseks. Mikrolained sulatavad
kilmutatud toidu 6rnalt ja kiiresti. Sellest voib olla palju abi, kui saabuvad ootamatud
kulalised.

Kilmutatud linnuliha peab enne klipsetamist olema téielikult sulanud. Eemaldage metallist
klambrid ning votke see pakendist vélja, et kilmunud vedelik saaks &ra voolata.

Pange kilmutatud toit kaaneta ndusse. Keerake toit poole peal imber, norutage vedelik
ning eemaldage rupskid esimesel voimalusel. Kontrollige toitu vahepeal, veendumaks, et
see pole soe.

Kui kiilmutatud toidu véiksemad voi dhemad osad hakkavad soojenema, voib need
sulatamise ajal katta véikeste alumiiniumfooliumi ribadega.

Kui linnuliha valimine osa hakkab soojenema, 16petage sulatamine ja laske lihal enne
jatkamist 20 minutit seista.

Jatke kala, liha ning linnuliha sulatamise I6petamiseks seisma. Ooteaeg sulatamise
|opetamiseks soltub sulatatava liha kogusest. Vit jargnevat tabelit.

Nipuniide! Ohemad vilud sulavad kiiremini kui paksud ning véiksemad kogused
vajavad sulamiseks vahem aega. Pidage see toidu kilmutamisel ning
sulatamisel meeles.

Umbes -18...-20 °C juures oleva toidu sulatamiseks kasutage juhisena jargnevat tabelit.

Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)
Liha
Hakkliha 2509 180 W 6-7
5009 8-13

Sealihaldigud 2509 180 W 7-8
Juhised
Asetage liha pddrdalusele. Katke 6hemad servad
alumiiniumfooliumiga. Keerake Umber, kui pool sulatusaega on
moaddunud! Enne serveerimist laske 15-30 minutit seista.

Toit Portsjoni suurus Voimsus Aeg (min)
Linnuliha
Kanat(kid 500 g (2 tk) 180 W 14-15
Terve kana 1200 g 180 W 32-34
Juhised
Esmalt pange kanatikid keraamilisele taldrikule nahk allpool, terve
kana asetage taldrikule rinnapool all. Katke 6hemad osad nagu
tiivad ja koivaotsad alumiiniumfooliumiga.
Keerake Umber, kui pool sulatusaega on méddunud!
Enne serveerimist laske 15-60 minutit seista.
Kala
Kalafilee 2009 180 W 6-7
Terve kala 400 g 180 W 11-13
Juhised
Pange kilmutatud kala keraamilisele taldrikule. Asetage 6hemad
osad paksemate osade alla. Katke filee puhul kitsad otsad ja terve
kala puhul saba alumiiniumfooliumiga. Keerake tmber, kui pool
sulatusaega on méddunud!
Enne serveerimist laske 10-25 minutit seista.
Puuviljad
Marjad 300¢g 180 W 6-7
Juhised
Jaotage puuviliad Gmmargusele klaastaldrikule (suure
labimddduga). Enne serveerimist laske 5-10 minutit seista.
Sai
Kuklid 2tk 180 W 1-17%
(igatiks u 50 g) 41k 215-3
Rostsai/\Vileib 250 g 180 W 4-4%,

Juhised

Asetage kuklid ringjalt voi leib horisontaalselt kiipsetuspaberile
pdérdalusel. Keerake Umber pérast poolt sulatusaega.

Enne serveerimist laske 5-20 minutit seista.
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GRILL

Grillimise juhised varsketele toitudele

Grilli kitteelement asub ahjudonsuse lae all. See tootab, kui uks on suletud ning
pbérdalus poddrleb. Podrdaluse pddrlemine muudab toidu Uhtlasemalt pruuniks. Grili
eelkuumutamisel 3-5 minutit pruunistub toit kiiremini.

Ahjundud grillimiseks )

Peaksid olema tulekindlad ning voivad sisaldada metalli. Arge kasutage plastist ndusid,
sest need voivad sulada.

Grillimiseks sobilikud toidud

Karbonaadid, vorstid, lihaldigud, hamburgerid, peekoni ja suitsusingi viilud, 6hukesed
kalaldigud, voileivad ning igasugused kattega rostsaiad.

Tahtis!

Pidage meeles, et ainult grillireziimi kasutamisel tuleb toit asetada korgele restile, kui
juhistes pole deldud teisiti.

MIKROLAINED + GRILL

Selline klipsetamisrezim kombineerib grillist kirguva soojuse mikrolainetega kiipsetamise
kiirusega. See td6tab ainult siis, kui uks on suletud ning pédrdalus pddrlieb. Tanu
pbérdaluse pddriemisele pruunistub toit Ghtlaselt. Sellel mudelil on saadaval kolm
kombineeritud reziimi:

600 W + Grill, 450 W + Grill ja 300 W + Grill.

Ahjunéud mikrolainete ja grilli kombinatsiooni kasutamisel

Kasutage ahjundusid, mida mikrolained I&bistavad. Ahjundud peaksid olema tulekindlad.
Arge kasutage reziimide kombineerimisel metallnéusid. Arge kasutage plastist néusid,
sest need voivad sulada.

Mikrolainete ja grilli kombineerimisel sobivad toidud

Kombineeritud meetodit sobib kasutada koigi toitude puhul, mis vajavad soojendamist
vOi pruunistamist (nt pasta) ning toitude puhul, mis vajavad luhikest klipsetamisaega
toidu pinna pruunistamiseks. Lisaks sellele voib seda reziimi kasutada suuremate
toiduportsjonite puhul, kus on vaja pruunistatud ning krobedat pealmist osa (nt kanatukid,
mida tuleb keerata poole klipsetamise ajal). Lisateavet leiate grilimistabelist.

Tahtis!

Kombineeritud reziimi (Mikrolained + Grill) kasutamisel tuleb toit asetada korgele restile,
kui juhistes pole éeldud teisiti. Vit juhiseid jargnevas tabelis.

Toidu pruunistamiseks molemalt poolt tuleb see Umber keerata.

Eelsoojendage grilli grillifunktsiooniga 2-3 minutit. Grilimisel kasutage juhistena jargnevas
tabelis toodud voimsustasemeid ja aegu. Kasutage toidu valjavotmisel pajakindaid.

Varske toit Portsjoni suurus | Voimsus L5 samm = samm
(min) (min)
Réstsaia viilud 4tk Ainult grill 3-4 2-3
(igatks 25 g)
Juhised

Asetage rostsaia viilud korgele restile Uksteise korvale.

Grillitud tomatid

400gt) | B00W+Gril | 56 | -

Juhised

Poolitage tomatid. Raputage peale veidi juustu. Asetage ringjalt
tasasesse kuumakindlasse klaasndusse. Asetage nou korgele
restile. Laske 2-3 minutit seista.

Tomati ja juustu
kattega rostsai

4tk(300g) | B00W+Gril | 45 | -

Juhised
Réstige esmalt saiaviilud. Asetage kattega rostsaiad korgele

Hawaii réstsai
(sink, ananass,
juustuviilud)

restile. Laske 2-3 minutit seista.

4tk(500g) | B00W+Gril [ 56
Juhised

Réstige esmalt saiaviilud. Asetage kattega rostsaiad korgele
restile. Laske 2-3 minutit seista.

Ahjukartulid 5009 |eoow+Gil | 78 | -
Juhised
Poolitage kartulid. Asetage need ringjalt korgele restile, I6igatud
pool grilli suunas.

Kartuli-/ 450 450w+l | 911 | -

Kodgiviljiagratéan | jhised

(jahutatud) Pange vérske gratadén vaikesesse kuumakindlasse

klaasndusse. Asetage ndu korgele restile. Pérast kipsetamist
laske 2-3 minutit seista.
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Virske toit Portsjoni suurus | Voimsus 1 samm = samm
(min) (min)
Ahjudunad 26una(u400g) | 300W + Gril 7-8 -
Juhised
Puhastage 6unad ning téitke need rosinate ja moosiga.
Riputage peale veidi mandlilaaste. Asetage 6unad lamedasse
kuumakindlasse klaasnousse. Asetage ndu madalale restile.
Kanatiikid 500g(2t) | B00W+Gil | 810 | 68
Juhised
Pintseldage kanattkid oli ja maitseainetega. Asetage need
ringjalt korgele restile. Parast grilimist laske 2-3 minutit seista.
Grillkana 1200 | 4s0W+Gil | 1819 | 17
Juhised
Pintseldage kana 0li ja maitseainetega. Asetage kana madalale
restile. Laske parast grillimist 5 minutit seista.
Grillitud kala 4005009 | B00W+Gil | 57 [ 56
Juhised

Pintseldage kala nahk 6liga ning lisage Urdid ja maitseained.
Asetage kaks kala korvuti - pea- ja sabapooled vaheldumisi —
korgele restile. Pérast grillimist laske 2-3 minutit seista.

KONVEKTSIOON

KonvektsioonkUpsetus on traditsiooniline ja tuntud toidu kiipsetamise meetod tavalise
kuumadhuahju puhul.

Kutteelement ja ventilaator asuvad tagaseinas, nii et kuum 6hk ringleb. Seda reziimi
toetab Ulemine kutteelement.

Konvektsioonkiipsetuseks sobivad noud
Kasutada voib koiki tavalisi ahjukindlad ndusid, kiipsetusvorme ja -plaate, mida tavaliselt
konvektsioonahju puhul kasutaksite.

Konvektsioonkiipsetuseks sobivad toidud
Selle reziimiga saab valmistada koiki biskviite, kipsiseid, kukleid ja kooke, samuti
rikkalikke puuviliakooke, keedutaignakipsetisi ja sufleesid.

MIKROLAINED + KONVEKTSIOON

Selle reziimi puhul kombineeritakse mikrolaineenergia kuuma 6huga ning seega vaheneb
kUpsetusaeg ning toidu pealispind muutub pruuniks ja krobedaks.
Konvektsioonkipsetus on traditsiooniline ja tuntud toidu kiipsetamise meetod
kuumadhuahju puhul, kus kuum ohk ringleb tanu tagaseinas asuvale ventilaatorile.

Mikrolainete ja konvektsioonkiipsetuse kombinatsiooni kasutamisel sobivad néud
Noud peaksid olema sellised, mida mikrolained suudavad labistada. Need peaksid olema
ahjukindlad (nt klaas, keraamika voi portselan iima metallaérteta); sarnased mikrolainete ja
grilli kombineeritud reziimi jaotises kirjeldatule.

Mikrolainete ja konvektsioonkiipsetuse kombineerimisel sobivad toidud
Valmistada saab mis tahes liha- ja linnulihatoite, samuti vormiroogasid, grataane, grillitud
kodgivilu, keekse, kergeid puuviliakooke, pirukaid, pudinguid, kiipsiseid, leibasid ja
saiasid.
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Konvektsiooni kasutamise juhised varske ja kiilmutatud toidu puhul

Kasutage konvetsioonkupsetuse automaatse eelsoojenduse funktsiooni, et saavutada
sobiv temperatuur. Konvektsioonkipsetamisel kasutage juhistena jargnevas tabelis
toodud voimsustasemeid ja aegu. Kasutage toidu valjavotmisel pajakindaid.

Vérske toit UL Voimsus & samm = samm
suurus (min) (min)
PITSA
Kilmutatud pitsa 300 g 1. samm: 11-12 2-3
(valmiskipsetatud) 300 W + 200 °C
2. samm: Gril

Juhised

Asetage pitsa madalale restile.

Parast klipsetamist laske 2-3 minutit seista.
PASTA
Kilmutatud lasanje 4009 1. samm: 15-16 5-6

450 W + 200 °C
2. samm:
Konvektsioon, 200 °C
Juhised

Pange sobiva suurusega kuumakindlasse klaasndusse voi jatke
originaalpakendisse (veenduge, et see sobib mikrolaineahjus
ja ahjus kuumutamiseks). Asetage kilmutatud pastagratéan
madalale restile. Parast kiipsetamist laske 2-3 minutit seista.

LIHA

Rosthiif/
Lambapraad
(keskmine)

Grillkana

1200-1300 g 600 W + 180 °C 20-23 10-13

Juhised

Pintseldage looma-/lambaliha 6liga ning maitsestage pipra, soola
ja paprikaga. Asetage see madalale restile, kdigepealt pekiga
kilg allpool. Parast kiipsetamist katke alumiiniumfooliumiga ja
laske 10-15 minutit seista.

Varske toit FEIEE Voimsus & samm = samm
suurus (min) (min)
SAl
Varsked kuklid 6tk (350 g) 100 W + 180 °C 8-10 -
Juhised
Asetage kuklid ringjalt madalale restile. Laske 2-3 minutit seista.
Kuuslaugusai 200 g (1tk) \ 180 W + 200 °C 8-10 -
(jahutatud, Juhised
eelkiipsetatud) Asetage jahutatud baguette kiipsetuspaberil madalale restile.
Pérast klipsetamist laske 2-3 minutit seista.
KOOK
Marmorkook 500 g Ainult 180 °C 38-43 -
(varske tainas) Juhised
Pange vérske tainas vaikesesse nelinurksesse musta metallist
kipsetusvormi (pikkusega 25 cm). Asetage kook madalale
restile. Pérast kipsetamist laske 5-10 minutit seista.
Viikesed koogid 10x28g |  Anut160°C | 2628 -
(vérske tainas) Juhised
Taitke pabervormid Uhtlaselt varske tainaga ja asetage
kUpsetusplaadiga madalale restile.
Pérast klipsetamist laske 5 minutit seista.
Kipsised 200250g | Amat200°C [ 1520 [ -
(vérske tainas) Juhised
Asetage jahutatud sarvesaiad kipsetuspaberil madalale restile.
Kiilmutatud kook 1000g | 180W+180°C [ 1820 | -
Juhised

Asetage kilmutatud kook madalale restile.
Pérast sulatamist ja soojendamist laske 15-20 minutit seista.

1000-1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20

Juhised

Pintseldage kana 0li ja maitseainetega. Asetage kana madalale
restile, kdigepealt rind allpool ja seejérel rind Ulevalpool.

Laske 5 minutit seista.
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NAPUNAITED JA NIPID

VOI SULATAMINE
Pange 50 g void vaikesesse stigavasse klaasnousse. Katke plastkaanega.
Kuumutage 30-40 sekundit 900 W juures kuni voi on sulanud.

SOKOLAADI SULATAMINE

Pange 100 g Sokolaadi véikesesse sligavasse klaasndusse.

Kuumutage 3-5 minutit 450 W juures kuni Sokolaad on sulanud.

Segage paar korda sulatamise kéigus. Kasutage nou valjavotmisel pajakindaid!

SUHKRUSTUNUD MEE SULATAMINE
Pange 20 g suhkrustunud mett vaikesesse stigavasse klaasnousse.
Kuumutage 20-30 sekundit 300 W juures kuni mesi on sulanud.

ZELATIINI SULATAMINE

Asetage kuivad Zelatiinilehed (10 g) viieks minutiks kilma vette.
Asetage norutatud Zelatiin vaikesesse kuumakindlasse klaasndusse.
Kuumutage 1 minut 300 W juures. Pérast sulatamist segage.

GLASUURI/KATTE VALMISTAMINE (KOOKIDELE)

Segage glasuurisegu (U 14 g) 40 g suhkru ja 250 ml kiilma veega. Klipsetage kaaneta
kuumakindlas klaasnous 3Y2-47» minutit 900 W juures kuni glasuur/kate on l&bipaistev.
Segage kupsetamisel kaks korda.

MOOSI VALMISTAMINE

Pange 600 g puuvilju (voib erinevaid marju) sobiva suurusega kaanega kuumakindlasse
klaasndusse. Lisage 300 g moosisuhkrut ning segage korralikult.

Klpsetage kaetuna 10-12 minutit 900 W juures.

Segage valmistamise ajal korduvalt. Valage otse vaikestesse keeratava kaanega
moosipurkidesse. Laske 5 minutit seista.

PUDINGI VALMISTAMINE

Segage pudingipulber suhkru ja piimaga (500 ml), jalgides tootja kasutusjuhiseid ning
segage korralikult. Kasutage sobiva suurusega kaanega kuumakindlat klaasnoud.
Klipsetage kaetuna 6%2-7%2 minutit 900 W juures.

Segage valmistamise ajal korduvalt.

MANDLILAASTUDE PRUUNISTAMINE

Pange 30 g mandiilaastud thtlase kihina keskmise suurusega keraamilisele taldrikule.
Pruunistage 3"2-4"2 minutit 600 W juures, segage korduvalt.

Laske ahjus 2-3 minutit seista. Kasutage nou valjavotmisel pajakindaid!

VEAOTSING

Kui leiate oma probleemi alltoodud loendist, proovige pakutud lahendusi.

See on normaalne.

e Ahjus on kondensatsioonivett.

o Ohuringlus ukse juures ja valiskorpuse timber.

e Valguspeegeldus ukse juures ja valiskorpuse Umber.

e Uksest voi ventilatsiooniavadest tuleb auru.

Ahi ei kdivitu nupu Start/+30s vajutamisel.

e Kas uks on korralikult kinni?

Toit ei ole tldse kiipsenud.

e Kas taimer on digesti seadistatud ja/voi nuppu Start/+30s on vajutatud?

e Kas uks on kinni?

e \/Gib-olla on elektrivarustus olnud ligselt koormatud ja seet6ttu on kaitse vélja llitunud?

Toit on kas (le- voi alaklipsetatud.

e Kas valmistatavale toidule valiti sobiv kiipsetusaeg?

e Kas valitud on sobiv voimsustase?

Tuli ei pole.

e Ohutuse eesmérgil ei tohi lambipimi ise vahetada. Vétke (ihendust Idhima Samsungi
volitatud klienditeeninduskeskusega ja leppige kvalifitseeritud tehnikuga kokku
lambipirni vahetamine.

Ahi tekitab haireid televiisori voi raadio téos.

e Ahju tédtamise ajal voib taheldada kergeid héireid televiisori voi raadio td0s. See on

normaalne. Probleemi lahendamiseks paigutage mikrolaineahi televiisorist, raadiost ja
antennidest kaugemale.

e Ahju mikroprotsessori t6ds esineb héireid, kuva voidakse lahtestada. Probleemi
lahendamiseks eemaldage toitepistik seinakontaktist ja Uhendage siis uuesti.
Seadistage kell uuesti.

Ahjus on néha sademeid ja kostab praginat (kaarleek).

e Kas ahju on pandud metallservaga nousid?

e Kas olete unustanud ahju kahvli voi muu metallist soogiriista”?

e Kas alumiiniumfoolium on ahju seintele liga I&hedal?
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Esmakordsel kasutamisel voib eralduda suitsu ja halba I6hna.
¢ See on ajutine ndhtus, mis on tingitud uute osade soojenemisest. Suits ja [6hn
kaovad téielikult parast ahju 10-minutilist toétamist.
L6hna kiiremini eemaldamiseks pange mikrolaineahju sidruniviil voi sidrunimanhla ja
kaivitage ahi.
Kui Ulaltoodud juhised ei aita probleemi lahendada, votke thendust oma kohaliku
SAMSUNGi klienditeeninduskeskusega.
Pange kaeparast jargmine teave.

e Mudeli- ja seerianumber, mis on tavaliselt trikkitud ahju tagakUliele.

o Teie garantii Uksikasjad.

e Probleemi selge kirjeldus.

Seejérel votke Uhendust kohaliku edasimitija voi SAMSUNGI mutigijargse
teenindusega.

VEAKOOD

Teate ,,SE” tdhendus

* Puhastage nupud ja veenduge, et need pole mérjad. Lulitage mikrolaineahi valja ning
proovige uuesti seadistada. Kui teade ilmub uuesti, votke Uhendust oma kohaliku
SAMSUNGI Klienditeeninduskeskusega.

Teate ,,E-24” tdhendus

e Enne kui mikrolaineahi kuumeneb Ule, kuvatakse ekraanil teade ,E-24”. Kui kuvatakse
teade ,E-24”, vajutage nuppu Peatamine/Energiasaast, et seade lahtestada. Kui ahi
on jahtunud, proovige see t6dle panna. Kui teade ,E-24" kuvatakse uuesti, votke
(ihendust oma kohaliku Samsungi klienditeeninduskeskusega.

Kui kuvatakse moni kood, mida ei ole eespool kirjeldatud, voi kui pakutud
lahendus probleemi ei kdrvalda, votke Uhendust oma kohaliku SAMSUNGI
klienditeeninduskeskusega.

tehnilised andmed

SAMSUNG puitiab pidevalt oma tooteid taiustada. Seetdttu véivad nii disainielemendid
kui ka kdesolevad kasutusjuhised iima ette teatamata muutuda.

Mudel MC28H5015**

Toiteallikas 230V ~ 50 Hz vahelduvvool

Energiatarbimine

Maksimaalne voimsus 2900 W
Mikrolaine 1400 W
Grill (kiitteelement) 1500 W
Konvektsioon (kutteelement) Max 2100 W

Valjundvoimsus 100 W /900 W - 6 taset (IEC-705)

Té6sagedus 2450 MHz
Mo6tmed (L x S x K)
Véline 517 x 474,8 x 310 mm
Ahju 6dnsus 358 x 327 x 235,5 mm
Maht 28 liitrit
Mass
Neto ui17,5kg
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KUSIMUSED VOI MARKUSED

RIIK | HELISTAGE VOI KULASTAGE MEID AADRESSIL
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 8228I§QII\EAI\S/IIUUNI\/(I; (é)%%%(i-???féﬁg) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
POLAND *(ﬁlfjmt{at;fizégggféggia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA _(I)%OL()I?FSéB\é\iIES'EIJgIG (08008 726 7864) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
RUSSIA 8-800-555-55-55 www.samsung.com/ru/support
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