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Kasutusjuhend
Jogurtimasin

6
Hea klient! Tutvustus
Enne seadme kasutuselevéttu lugege hoolikalt 1. Ulemine kaas
alljargnevaid juhiseid ja hoidke see juhend 2. Klaaspurgid
edaspidiseks alles. Seadet kasutav isik peab olema Mudel 3518: 7 tk 14 tk

nende juhistega tutvunud. 3. Meeldetuletuse reguleerimisketas
4. Sisse-valja lUlitamise nupp

Vooluvéorku ithendamine 5. Toitejuhtme hoiukoht

Seadme tohib Ghendada ainult kaitsemaandatud ja 6. Etikett

nduetekohaselt paigaldatud pistikupessa. 7. Péhiseade

Veenduge, et vooluvdrgu pinge Ghildub seadme 8. Pistikuga toitejuhe

etiketil toodud pingega.
See seade vastab kdikidele CE-markeerimisnduetele.



Olulised ohutusjuhised

+ Ohtude valtimiseks ja
ohutusnduetele vastamiseks tohivad
elektriseadmeid remontida ja
toitejuhet vahetada ainult meie
klienditeeninduse spetsialistid. Kui
seade vajab remonti, péérduge meie
klienditeenindusse, helistades voi e-
kirja kaudu (vt lisa).

Enne seadme puhastamist
veenduge, et see on vooluvorgust
lahti Ghendatud ning taielikult
jahtunud.

Elektrilo6gi valtimiseks arge
puhastage pdhiseadet vedelikuga
ega asetage seda vedelikku.
Klaaspurke ja kaasi tuleb parast
igast kasutuskorda hoolikalt pesta,
kasutades selleks sooja seebivahust
vett voi nbudepesumasinat.
Tahelepanu! Seadme vaarkasutus
vOib pbhjustada raskeid
isikuvigastusi.

Tahelepanu! Seade laheb
to6tamise ajal kuumaks ja pusib
kuum ka mdnda aega parast
tootamist.

Seade on mdeldud kasutamiseks
ainult kodus ja sarnastes kohtades,
nagu

kaupluste, kontorite jms
tookeskkondade kdoginurgad,
maaeluasutused,

hotellid, motellid ja sarnased
asutused,

bed-and-breakfast tutpi
kodumajutused.

Lapsed (vahemalt 8-aastased) ja
isikud, kellel on tavaparasest
vaiksemad flusilised, aistingulised
vOi vaimsed vdimed voi kellel
puuduvad piisavad kogemused ja
teadmised, tohivad seadet kasutada
jarelevalve all voi nende ohutuse
eest vastutava isiku juhendamisel
ning nad peavad taielikult mdistma
koiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja vastavaid

ohutuseeskirju.

Arge lubage lastel seadmega
mangida.

Alla 8-aastased lapsed ei tohi seadet
puhastada ega hooldustéid teha. 8-
aastased ja vanemad lapsed tohivad
seadet puhastada ja hooldustoid
teha ainult jarelevalve all.

Seade ja selle toitejuhe tuleb hoida
alla 3-aastastele lastele

kattesaamatus kohas.

Tahelepanu! Hoidke kdik pakkematerjalid lastele
kattesaamatus kohas, sest need voivad
pdhjustada ohtu, sh Iambumist.

Enne seadme kasutamist tuleb pdhjalikult
kontrollida, et seadme pohiosal, toitejuhtmel ega
tarvikutel ei oleks defekte. Kui seade on
juhuslikult kukkunud kévale pinnale véi kui
toitejuhtme valjatdmbamiseks on kasutatud jéudu,
siis ei tohi seadet enam kasutada: isegi
nahtamatud kahjustused vdivad seadme
téoohutust oluliselt vahendada.

Seade tuleb kasutamise ajaks asetada
Uihetasasele mittelibisevale pinnale, mis on
pritsmete ja plekkide suhtes vastupidav.

Arge laske seadmel véi selle toitejuhtmel puutuda
vastu kuumi pindu vdi olla Ghenduses mis tahes
soojusallikaga.

Tommake pistik pesast vélja alati

- kui seadme t66s esineb haireid,

- pérast kasutamist ja

- enne seadme puhastamist.

Pistiku eemaldamisel pesast arge tdmmake
juhtmest, vaid votke alati kinni pistikust endast.
Arge laske toitejuhtmel vabalt rippuda.

Tootja ei vota endale vastutust, kui seadme
kahjustus tuleneb selle valest kasutamisest voi
kaesolevate juhiste eiramisest.

-

-

-

-

-

Enne esimest kasutuskorda

¢ Enne seadme esmakordset kasutamist puhastage
kdik seadme osad, nagu on kirjeldatud peatikis
,Puhastamine ja hooldusté6d".

Koostisainete ettevalmistamine

« Jogurti valmistamiseks on vaja diges koguses
piima ja naturaalset maitsestamata jogurtit
(kuumtdotlemata, ilma suhkru, puuviljade voi
puuviljalisandita).

« Varske jogurti asemel vdib kasutada kuivkultuuri
(jogurtipulbrit).

« Udiselt v&ib kasutada mis tahes lehmapiima.
Parima tulemuse annab steriliseeritud voi
kérgkuumutatud piim. Koik teised piimad tuleb
enne kasutamist lihiajaliselt kuni 90 °C
kuumutada. Parast seda laske piimal jahtuda
umbes 40 °C. Kérgematel temperatuuridel
véivad jogurtikultuurid havida.

* Veganjogurti valmistamiseks kasutage soja- voi
kookospiima. Kaera- véi mandlipiim ei ole sobivad.



Nouanne.

Taimsest piimast valmistatud jogurt jaab Gsna
kreemjas ja vedelam. Soovi korral vdite lisada
tarklist (1-2 spl Ghe liitri piima kohta). Segage
tarklis véhese koguse piimaga. Laske ulejaanud
piim keema, segage hulka tarklis ja laske umbes
kaks minutit madalal kuumusel keeda. Nii ei jaa
jogurt jahuse maitsega. Parast seda laske piimal
jahtuda alla 40 °C.

Tarklise kogust voib varieerida vastavalt maitsele.

Klaaspurkide ettevalmistamine

* Veenduge, et klaaspurgid on puhtad ja kuivad.

+ Uhe klaaspurgi kohta on vaja 1-2 tl naturaalset
jogurtit.

Jogurtipulbri kasutamisel jérgige tootja juhiseid.
lga klaaspurgi maht on umbes 150 ml.
Néuanne.

Piim ja jogurtikultuur v&i -pulber peavad olema
samal temperatuuril. Soovitame toatemperatuuri.
Kui nii on ndutud, kuumutage piima kuni 90 °C ja
laske jahtuda alla 40 °C.

Pange koostisained sobivasse anumasse ja
segage need drnalt, kuid korralikult.

Jagage segu vordselt klaaspurkidesse.

Kruvige kaaned tihedalt peale.

Ettevalmistuste aeg:

* Kuumutage piim (37- 40 °C): 5-6 tundi
Toatemperatuuril piim: 8- 9 tundi

* Taimse piimaga valmistamisel suureneb
todtlemisaeg kaks tundi.

Kasutamine

* Paigutage jogurtimasin tavalise
toatemperatuuriga ruumi.

* Pange ettevalmistatud portsjonitega klaaspurgid

soojendusanumasse ja pange jogurtimasinale

kaas peale

Uhendage seade vooluvérku ja lilitage sisse.

Seejarel laske jogurtimasinal tdétada, kuni jogurt

on valmis. Viltige tuuletdommet, 166ke ja kohalt

liigutamist

» Jogurt on valmis kohe, kui ettenahtud

to6tlemisaeg on moéddunud.

Lulitage seade valja.

Témmake pistik pesast valja.

Pange soojad purgid kiilmikusse ja laske jogurtil

veel veidi valmida.

* Kui soovite valmistada puuviljajogurtit, siis lisage
puuviljad soojale jogurtile enne, kui purgid
kulmikusse jahtuma panete.

+ Parast esimese partii jogurti valmistamist sailitage
ndutud kogus jogurtit jargmise jogurtipartii
valmistamiseks.

* Markus. Parast mitut valmistuskorda véib jogurt
muutuda vesiseks ning siis tuleb votta kasutusele
uus naturaalne jogurt voi varske jogurtipulber.

Meeldetuletuse reguleerimisketas
Meeldetuletuse reguleerimiskettast saate
seadistada valmistamise algus- vdi Idpuaja. Lihtsalt
keerake Ulemine kaas vastava aja peale.

Puhastamine ja hooldust66d

* Enne seadme puhastamist veenduge, et see on

vooluvdrgust lahti ihendatud ning taielikult

jahtunud.

Elektril6ogi valtimiseks arge puhastage

pohiseadet vedelikuga ega asetage seda

vedelikku.

* Puhkige seadet ja selle kaant vaid puhta, kuiva
voi veidi niisutatud lapiga.

* Klaaspurke ja nende kaasi voib pesta sooja
seebivahuse veega v6i ndudepesumasinas.

Retseptid

Markus. Jogurti valmistamisel jargige eelmistes
peatiikkides toodud napunaiteid ja juhiseid.

Naturaalne jogurt

900 ml piima 3,5%

140 g naturaalset jogurtit 3,8%

* Pange koostisained sobivasse anumasse ja
segage need drnalt, kuid korralikult.

Jagage segu vordselt klaaspurkidesse.
Kruvige kaaned tihedalt peale.

Pange klaaspurgid seadmesse ja seadmele kaas
peale.

Lilitage seade sisse.

Kui jogurt on valmis, pange soojad purgid
kilmikusse ja laske jogurtil veel veidi valmida.

-

-

Kreeka stiilis jogurt

800 ml piima 3,5%

100 ml rédska koort 30%

140 g naturaalset jogurtit 3,8% voi Kreeka jogurtit
10%

Pange koostisained sobivasse anumasse ja
segage need ornalt, kuid korralikult.

Kuumutage segu kuni 37 °C, kuid drge Uletage
seda temperatuuri.

Jagage segu vordselt klaaspurkidesse.

Kruvige kaaned tihedalt peale.

Pange klaaspurgid seadmesse ja seadmele kaas
peale.

Lulitage seade sisse.

Kui jogurt on valmis, pange soojad purgid
kulmikusse ja laske jogurtil veel veidi valmida.
Klassikalise Kreeka stiilis jogurti nautimiseks véib
vadaku kurnata. Asetage sobivasse soela
puuvillane marlitiikk, valage valmis jogurt sellele
ja laske méni tund kilmikus ndrguda (soltuvalt
soovitud konsistentsist).

-

-

-

Kasutuselt kérvaldamine

X

HE Sclle simboliga mérgistatud seadmeid ei
tohi kasutuselt kérvaldada koos
majapidamispriigiga. Viige sellised seadmed nende
téoea I6ppedes vastavasse kogumispunkti, sest
need sisaldavad vaartuslikke materjale, mida saab
Umber té6delda. Seadme kérvaldamisega
kasutuselt vastavalt nduetele aitate kaitsta
keskkonda ja inimtervist. Tapsemat teavet kisige
seadme jaemudjalt vdi kohalikust omavalitsusest.



Garantii

Seadmel on alates ostukuupaevast kaheaastane
garantii, mis katab materjali- ja valmistusdefekte.
Garantiiajal on tootja kohustatud remontima voi
vahetama kdik seadme defektsed osad, tingimusel,
et seade on tagastatud volitatud
teeninduskeskusesse. Garantii kehtib ainult juhul,
kui seadet on kasutatud vastavalt juhistele ja
tingimusel, et seadet ei ole muutnud ega
remontinud selleks volitamata isik ja et seade ei ole
kahjustunud selle vale kasutamise tottu.

Garantii ei kata seadme kulumist ning klaasist ega

keraamiliste osade, h6dgpirnide jm purunemist.
Garantii ei mojuta teie seadusejargseid kohustusi
ega digusi, mis teil tarbijana kaupade ostmist
reguleerivate kehtivate riiklike digusaktide kohaselt
olla vdivad. Kui seadme t66s esineb haireid ja
seadet on vaja remontida, pakkige see hoolikalt
ning lisage oma nimi ja aadress ning tagastamise
pohjus. Kui tagastate seadme garantiiajal, lisage ka
garantiitalong ja ostutSekk.

Hooldustddkoda: Renerki Kaubanduse OU, Tel. 651 2222, klienditeenindus @renerk.ee,

Avatud E-R 9:00-18:00

Maaletooja: Sandmani Grupi AS, Laki pdik 6, Tallinn 12918
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